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Da anni Universal Group dedica impegno e competenza alla selezione di vini di valore, unendo la cura 

artigianale alla visione di un’azienda strutturata.

La nostra cantina nasce dall’incontro tra ricerca, studio e una selezione meticolosa delle migliori etichette 

italiane ed estere, scelte per rappresentare territori, vitigni e stili con autenticità.

Con la guida di Riccardo Agostini, responsabile vini ed esperto del settore, e una vasta rete di agenti sul 

territorio, seguiamo con attenzione ogni fase: dalla scelta delle cantine alla definizione dell’offerta, fino al 

supporto ai nostri clienti professionali.

Un percorso di crescita costante che testimonia la nostra passione genuina per il mondo del vino e il 

desiderio di offrire una selezione distintiva e affidabile.
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LE BOLLICINE



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

12550 75 Cl. 
BORGOFULVIA

BRUT
SPUMANTE BRUT Chardonnay Piacenza Emilia - Romagna 11,5%

Uve selezionate, pressatura soffice e fermentazione in acciaio. 

Spumantizzazione in autoclave a bassa temperatura, imbottigliamento in 

primavera e breve affinamento.

11007 75 Cl. MAPPA DI IMOLA PIGNOLETTO DOC
85% Grechetto Gentile

15% Chardonnay
Imola Emilia - Romagna 12%

Uve selezionate, pressatura soffice e fermentazione a 16-18°C. 

Spumantizzazione in autoclave a temperatura controllata per ottenere 

aromi freschi e un perlage equilibrato.

11245

12557

75 Cl.

150 Cl.
PRESTIGE

GRAN CUVEE

MILLESIMATO

Uve varie

a bacca bianca

Treviso

Veneto
11,5%

Prestige si distingue per il suo carattere elegante, deciso, ma finemente 

delicato, con accenti floreali e di frutta. Nasce da una accurata e attenta 

selezione di mosti di particolari varietà d’uve autoctone.

PRESTIGE
EXTRA DRY

BORGOFULVIA
BRUT

MAPPA DI IMOLA

LA NOSTRA PRIMA FASCIA



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

2635

9731

75 Cl. 

150 Cl. 

TREVISO 

EXTRA DRY
PROSECCO DOC Glera

Treviso

Veneto
11%

Spumante dalla freschezza marcata e bouquet fruttato-floreale, 

con equilibrio, finezza aromatica e grande versatilità

nelle diverse occasioni.

9976 75 Cl. 
TREVISO ROSE’

EXTRA DRY
PROSECCO DOC ROSE’

85% Glera

15% Pinot Nero

Treviso

Veneto
11%

Spumante ottenuto con fermentazione naturale in autoclave, con 

processo di elaborazione di minimo 60 giorni per garantire maggiore 

finezza e complessità

9975 75 Cl. 
CREDE

BRUT

PROSECCO SUPERIORE

DOCG

85% Glera

15% Pinot Bianco e

Virdisio

Valdobbiadene Veneto 11,5%
Vinificato con rifermentazione in autoclave secondo 

i principi del Metodo Charmat o Martinotti.

9972 75 Cl. 
JEIO

EXTRA DRY

PROSECCO SUPERIORE 

DOCG

85% Glera

15% Chardonnay
Valdobbiadene Veneto 11,5%

Prosecco Extra Dry ottenuto da vinificazione in acciaio e presa di 

spuma in autoclave. Dosaggio 16-17 g/l per equilibrio tra morbidezza, 

freschezza e sapidità.

TREVISO
EXTRA DRY

TREVISO
EXTRA DRY ROSE’

JEIO
EXTRA DRY

CREDE
BRUT

LA SELEZIONE DI PROSECCO



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

12444 75 Cl. 
LE MANZANE EXTRA 

DRY

PROSECCO SUPERIORE 

DOCG

85% Glera

15% Pinot Grigio e 

Chardonnay

Conegliano Valdobbiadene 11,5%
Pressatura soffice, fermentazione a 16-18°C e sosta sui lieviti. Presa di 

spuma in autoclave con lunga rifermentazione, maggiore cremosità e 

affinamento finale in bottiglia.

8220 75 Cl. LE MANZANE BRUT
PROSECCO SUPERIORE 

DOCG

85% Glera

15% Pinot Grigio e 

Chardonnay

Conegliano Valdobbiadene 11,5%
Pressatura soffice, fermentazione a 16-18°C e sosta sui lieviti. 

Rifermentazione in autoclave per 30 giorni, ulteriore sosta sui lieviti e 

breve affinamento in bottiglia.

12535 75 Cl. 
20.10

BRUT

CONEGLIANO 

VALDOBBIADENE DOCG

85% Glera

15% Pinot Grigio e 

Chardonnay

Conegliano Valdobbiadene 11,5%
Mosto di sgrondo, fermentazione a 16-17°C e sosta sui lieviti. 

Rifermentazione in autoclave per 40 giorni, lunga sosta sui lieviti e breve 

affinamento in bottiglia.

12330 75 Cl. 
SPRINGO DRY

CARTIZZE

VALDOBBIADENE 

SUPERIORE DI

CARTIZZE DOCG

Glera
Cartizze

Valdobbiadene
11,5%

Glera in purezza dalle colline del Cartizze. Giallo paglierino brillante con 

perlage fine, profuma di fiori bianchi, pesca e mela verde. Ricco al 

palato, armonico ed elegante, perfetto equilibrio tra zuccheri e acidità.

LE MANZANE 
EXTRA DRY

LE MANZANE 
BRUT

SPRINGO DRY
CARTIZZE

20.10
BRUT

FRA PROSECCO DOCG E CARTIZZE



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

13083 75 Cl. NITENS BRUT FRANCIACORTA DOCG

Chardonnay

Pinot Bianco

Pinot Nero

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Affinamento 24 mesi sui lieviti. Offre note fruttate, freschezza e 

persistenza. Perfetto per l’aperitivo, eccellente con pesce, risotti e carni 

bianche delicate.

13084 75 Cl. 
AUDENS

DOSAGGIO ZERO
FRANCIACORTA DOCG

Chardonnay

Pinot Bianco

Pinot Nero

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Questo Dosaggio Zero affina 24 mesi sui lieviti. Al palato è sapido e 

vivace, con profumi di agrumi e fiori. Ottimo con ostriche, crudités, piatti 

di pesce e risotti leggeri.

13085 75 Cl. ARTIO ROSE’ FRANCIACORTA DOCG
Chardonnay

Pinot Nero

Franciacorta

Lombardia
13%

Elegante blend di Chardonnay e Pinot Nero, affinato 36 mesi. Rosa 

tenue con perlage fine, sentori di frutti rossi e crosta pane. Sposa 

perfettamente cacciucco, sushi, salumi e formaggi del territorio.

13086 75 Cl. BRIGANTIA SATEN FRANCIACORTA DOCG Chardonnay
Franciacorta

Lombardia
13%

Puro Chardonnay affinato 36 mesi, ispirato alla dea della primavera. 

Morbido e minerale, sprigiona profumi delicati di fiori bianchi e agrumi. 

Ideale per aperitivi glamour, ottimo con piatti di pesce e crostacei.

2021

2022

NITENS BRUT AUDENS 
DOSAGGIO ZERO

BRIGANTIA SATENARTIO ROSE’

I NOSTRI FRANCIACORTA



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

13114 75 Cl. 
TERRE D’AENOR

BRUT
FRANCIACORTA DOCG

90% Chardonnay

10% Pinot Nero

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Oltre 22 mesi sui lieviti, perlage vivace e profumi di miele, fieno e crosta 

di pane. Al palato è equilibrato e lungo, con note di frutta a guscio ed 

erbe spontanee. Perfetto dall'aperitivo al vitello tonnato.

13115 75 Cl. 
TERRE D’AENOR

RICCIOLINA SATEN
FRANCIACORTA DOCG 100% Chardonnay

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Effervescenza minuta e setosa. Raffinato al naso con fiori bianchi, miele 

e tocchi balsamici. Al palato è sferico, succoso e minerale. Straordinario 

con fritture d'eccellenza, tempura o primi piatti strutturati.

13116 75 Cl. 
TERRE D’AENOR

ROSE’
FRANCIACORTA DOCG

80% Pinot Nero

20% Chardonnay

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Rosé dal color cipria, delicato al naso con note di fragolina, pesca e 

zenzero. Palato sorprende per forza, freschezza e una cremosità 

eccellente. Perfetto per cruditée di crostacei o zuppe di pesce saporite.

13117 75 Cl.
TERRE D’AENORE

PAS DOSE’
FRANCIACORTA DOCG

85% Chardonnay

15% Pinot Nero

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Bollicina vibrante e rigorosa, acidità e salinità marcate. Al naso agrumi 

bianchi, note maltate e burro fresco, finale tostato. Struttura che esalta 

cibi grassi e saporiti, come formaggi morbidi o pane, burro e acciughe.

13118 75 Cl. 
TERRE D’AENOR

EXTRA BRUT
FRANCIACORTA DOCG

80% Chardonnay

20% Pinot Nero

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Bollicina dorata e avvolgente, dai toni caldi di pasticceria, caramello 

salato e spezie dolci. Al palato è polposo e setoso, finale lungo di miele 

e frutta esotica. Ideale per risotti cremosi e piatti a base di volatili.

2021

2020

2020

TERRE D’AENOR
BRUT

TERRE D’AENOR
RICCIOLINA SATEN

TERRE D’AENOR 
EXTRA BRUT

TERRE D’AENOR
PAS DOSE’ 

TERRE D’AENOR
ROSE’

I NOSTRI FRANCIACORTA



I NOSTRI FRANCIACORTA

CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

2162

10736

75 Cl. 

150 Cl. 

ANTICA FRATTA

BRUT
FRANCIACORTA DOCG

90% Chardonnay

15% Pinot nero

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Millesimato di Chardonnay e Pinot Nero con affinamento minimo di trenta 

mesi. Equilibrato e complesso, esalta eleganti sentori fruttati e aromi floreali. 

Vino di ottima struttura, perfetto per primi raffinati e carni elaborate.

10735
75 Cl. 

150 Cl. 

ANTICA FRATTA 

ESSENCE ROSE’
FRANCIACORTA DOCG

50% Chardonnay

50% Pinot Nero

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Nato per esaltare frutti rossi e finezza. Vivace acidità, sapida e 

fragranza persistente, figlia di una vinificazione attenta. Compagno 

ideale per scampi crudi, crostacei e piatti dagli aromi intensi.

10734

10737
75 Cl. 

ANTICA FRATTA 

ESSENCE SATEN
FRANCIACORTA DOCG

70% Chardonnay

30% Pinot Nero

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Blend affinato in acciaio e rovere francese. Note saline e minerali 

donano una longevità rara e persistenza aromatica. Sposa piatti 

strutturati di carne, pesce di lago e crostacei delicati.

11937 75 Cl. 
ANTICA FRATTA 

ESSENCE NOIR
FRANCIACORTA DOCG Pinot Nero

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Blanc de Noirs millesimato, affina 50 mesi per una straordinaria 

profondità evolutiva. Potente ed elegante, spiccata sapidità e aromi 

complessi. Ideale sia in purezza che abbinato a piatti saporiti e intensi.

2021

2020

2019

2019

ANTICA FRATTA 
BRUT

ANTICA FRATTA 
ESSENCE ROSE’

ANTICA FRATTA 
ESSENCE NOIR

ANTICA FRATTA 
ESSENCE SATEN



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

603 75 Cl. 
MONTE ROSSA

P.R. BRUT
FRANCIACORTA DOCG

Chardonnay

Pinot Nero

Pinot Bianco

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Blanc de Blancs dedicato ai fondatori, unisce Chardonnay fresco e vini 

riserva. Profilo armonioso, sentori di nespola e mandorla. Elegante 

come aperitivo, si abbina perfettamente a pesce e frutti di mare.

10864 75 Cl. 
MONTE ROSSA 

FLAMINGO ROSE’
FRANCIACORTA DOCG

60% Chardonnay

40% Pinot Nero

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Iconico Rosé dal carattere glamour, che unisce passione, divertimento e 

stile audace. Note di melograno, arancia rossa e finale salino. Un sorso 

teso e cremoso, perfetto per chi cerca un'eleganza fuori dagli schemi.

606 75 Cl. 
MONTE ROSSA

SANSEVE SATEN
FRANCIACORTA DOCG Chardonnay

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Puro Chardonnay morbido e avvolgente. Un protocollo esclusivo che 

regala una piacevolezza setosa e una pressione delicata. Affinato 24 

mesi, questo Satèn incarna l'eleganza vellutata del territorio.

12990 75 Cl.
BERLUCCHI 61

DOSAGGIO ZERO

BLANC DE BLANCS

FRANCIACORTA DOCG Chardonnay
Franciacorta

Lombardia
12,5%

Franciacorta metodo classico Dosaggio Zero, 100% Chardonnay, 

elegante e profondo. Note di fiori, melone e croccante alle mandorle, 

con palato strutturato, acidità vivace e finale sapido, lungo e armonico.

125

10478

75 Cl.

150 Cl. 

CA’ DEL BOSCO

PRESTIGE
FRANCIACORTA DOCG

80% Chardonnay

20% Pinot Nero e

Pinot Bianco

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Frutto di un lavaggio esclusivo dei grappoli per garantire purezza e 

freschezza. Emana profumi di agrumi, pesca e pasticceria, buona 

mineralità. Ideale con sushi, carpacci di pesce e risotti ai frutti di mare.

MONTE ROSSA
P.R. BRUT

MONTE ROSSA
FLAMINGO ROSE’

CA’ DEL BOSCO
PRESTIGE

BERLUCCHI 61
DOSAGGIO ZERO BDB

MONTE ROSSA
SANSEVE SATEN

I NOSTRI FRANCIACORTA

2018



OLTREPO’ PAVESE E ALTA LANGA

CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

12521 75 Cl. 
CALATRONI MICHEL

EXTRA BRUT

OLTREPO’ PAVESE 

METODO CLASSICO

DOCG

Pinot Nero
Oltrepò Pavese,

Lombardia
12,5%

Metodo Classico dell'Oltrepò Pavese, affinato almeno 36 mesi. Nato da 

vendemmia manuale e pressatura soffice. Un assemblaggio armonico 

che riflette la centralità della bollicina nel progetto Calatroni.

12522 75 Cl. 
CALATRONI NOREMA 

ROSE’ EXTRA BRUT

OLTREPO’ PAVESE 

METODO CLASSICO 

DOCG
Pinot Nero

Oltrepo’ Pavese

Lombardia
12,5%

Rosé Extra Brut da Pinot Nero in purezza, affinato 24 mesi. Color buccia 

di cipolla, offre note balsamiche, frutti rossi e vibrante acidità. Perfetto 

con salumi stagionati, carni rosse, pesci di lago o fritti saporiti.

12012 75 Cl. 
ENRICO SERAFINO

DOSAGGIO ZERO
ALTA LANGA DOCG Pinot Nero

Alta Langa

Piemonte
12,5%

Primo Pas Dosé dell'Alta Langa, affinato sui lieviti oltre 60 mesi. Metodo 

classico complesso, sapido e di straordinaria singolarità. Espressione 

autentica del territorio, lavorazione manuale estremamente delicata.

12538 75 Cl. 
ENRICO SERAFINO

OUDEIS BRUT
ALTA LANGA DOCG

85% Pinot Nero

15% Chardonnay

Alta Langa

Piemonte
12,5%

Alta Langa Brut affinato 36 mesi, blend dominato dal terroir e dalla 

freschezza. Lavorazione delicata e fermentazione naturale per un vino 

complesso ma godibile. Un'emozione autentica che celebra la natura.

4598 75 Cl. 
ENRICO SERAFINO

OUDEIS ROSE’
ALTA LANGA DOCG Pinot Nero

Alta Langa

Piemonte
12,5%

Rosé de Saignée affinato 36 mesi, nato da una delicata macerazione 

breve. Colore rosato seducente e complessità figlia del terroir unico 

dell'Alta Langa. Lavorazione artigianale senza distillati.

2018

2020

2020

CALATRONI MICHEL
EXTRA BRUT

CALATRONI NOREMA
ROSE’ EXTRA BRUT

ENRICO SERAFINO
OUDEIS ROSE’

ENRICO SERAFINO
OUDEIS BRUT

ENRICO SERAFINO
DOSAGGIO ZERO



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

11929 75 Cl. 
MASO MARTIS

BRUT
TRENTODOC Chardonnay

Martignano

Trentino
12,5%

Puro Chardonnay di montagna affinato 24 mesi, simbolo di grande 

eleganza e sapidità. Profumi fragranti di mela e ginestra con una decisa 

freschezza minerale. Struttura equilibrata e persistente.

11931 75 Cl. 
MASO MARTIS

DOSAGGIO ZERO

RISERVA

TRENTODOC
70% Pinot Nero

30% Chardonnay

Martignano

Trentino
12,5%

Elegante Dosaggio Zero di montagna affinato 36 mesi. L’uso sapiente 

del legno dona complessità a una struttura fresca e minerale. 

Espressione pura del territorio, senza zuccheri aggiunti.

11930 75 Cl. 
MASO MARTIS

ROSE’
TRENTODOC Pinot Nero

Martignano

Trentino
12,5%

Elegante espressione delle colline di Trento. Note di frutti rossi, rosa 

canina e pan brioche con un sorso succoso e avvolgente. Affinato 36 

mesi, offre un perlage fine e un’acidità rinfrescante.

13152 75 Cl. 
MORUS

SAN MAURO

BRUT

TRENTODOC
70% Chardonnay

30% Pinot Noir

Monte Baldo

Trento

Trentino

12,5%
Chardonnay d'alta quota (700m) affinato 20 mesi sui lieviti. Dal perlage 

fine, sprigiona fresche note agrumate e sfumati sentori di crosta di pane. 

Il sorso è secco e armonico, ideale come aperitivo o con piatti delicati.

13153 75 Cl. 
MORUS BRUT

MILLESIMATO
TRENTODOC

Chardonnay

Pinot Noir

Monte Baldo

Trento

Trentino

12,5%
Millesimato d'altitudine (fino a 700m) affinato almeno 36 mesi sui lieviti. 

Spuma cremosa e colore dorato, sprigiona note di pasticceria e crosta di 

pane. Sorso fresco, equilibrato e persistente.

MASO MARTIS
BRUT

MASO MARTIS
DOSAGGIO ZERO RISERVA

MORUS BRUT 
MILLESIMATO

MORUS
SAN MAURO BRUT

MASO MARTIS 
ROSE’ EXTRA BRUT

LA SELEZIONE TRENTODOC

2020

2020

2021



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

12350 75 Cl. 
TONINI BRUT

NATURE
TRENTODOC

70% Chardonnay

30% Pinot Bianco

Isera,

Trentino
12,5%

Bollicina dall’animo alpino. Brut Nature affinato 30 mesi, con profumi di 

fiori di campo, agrumi e note di pasticceria. Sorso schietto e dinamico, 

ideale con salumi, cucina di mare o primi piatti di verdura.

12755 75 Cl. MOSER 51,151 TRENTODOC Chardonnay Trentino 12,5%
Celebrativo del Record dell'Ora di Moser. Uve affinate 30 mesi. Profilo 

elegante con sentori di mela, pesca bianca e una vibrante freschezza 

agrumata. Ideale per crudi di mare, fritture di pesce e carni bianche.

4948 75 Cl.
ALTEMASI

BRUT
TRENTODOC Chardonnay Trentino 12,5%

Dai vigneti d'alta quota del Trentino, affinato 36 mesi sui lieviti. Perlage 

fine, offre profumi croccanti di fiori, frutta e pasticceria. Palato ampio, 

dinamico e sapido. Perfetto per l'aperitivo o a tutto pasto.

ALTEMASI
BRUT

TONINI BRUT 
NATURE

MOSER 51,151
BRUT

LA SELEZIONE TRENTODOC

2021

2022



FERRARI TRENTODOC

CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

339 75 Cl. 
MAXIMUM BRUT

BLANC DE BLANCS
TRENTODOC Chardonnay Trentino 12,5%

Profilo morbido e armonioso con note di frutta matura, nocciola e 

fragranze di lievito. Affinato 36 mesi, perfetto dall'aperitivo a tutto pasto, 

ottimo con mozzarella di bufala.

11835

12993

12323

75 Cl.

75 Cl.

150 Cl. 

PERLE’

BRUT
TRENTODOC Chardonnay Trentino 12,5%

Spumante da Chardonnay di montagna, elegante e raffinato. Colore 

dorato, perlage fine e persistente. Profumi di mela, agrumi e pesca. 

Gusto armonioso, con finale lungo e lievemente ammandorlato.

12996 75 Cl. 
PERLE’ BIANCO

BRUT RISERVA
TRENTODOC Chardonnay Trentino 12,5%

Chardonnay di montagna elegante e complesso. Perlage fine, riflessi 

dorati. Profumi di agrumi canditi, fiori bianchi e spezie. Fresco e sapido, 

morbido, con finale persistente di albicocca secca e pepe bianco.

10709

4785

4784

75 Cl.

75 Cl.

150 Cl. 

PERLE’ NERO

EXTRA BRUT RISERVA
TRENTODOC Pinot Nero Trentino 12,5%

Blanc de Noirs di grande carattere da Pinot Nero. Riflessi dorati e 

perlage finissimo. Profumi complessi tropicali, minerali e tostati. Gusto 

pieno e sapido, fresco, con finale lungo, ammandorlato e avvolgente.

2018

2019 

2018

2016

2015

2016 

2013

MAXIMUM BRUT
BLANC DE BLANCS

PERLE’
BRUT

PERLE’ NERO
EXTRA BRUT RISERVA

PERLE’ BIANCO
BRUT RISERVA



Fuoriclasse che va oltre ogni aspettativa.

Chardonnay in purezza, affascinante, appagante, suggestivo. 

È la firma che designa le migliori bollicine italiane nel mondo, in grado di vincere la sfida del tempo e consacrarsi al mito.

Scopri qui le nostre diverse annate e i formati disponibili.

CODICE FORMATO ANNATA TIPOLOGIA

11865 75 Cl. 2004
GIULIO FERRARI COLLECTION

CASSETTA LEGNO

12994 75 Cl. 2015 GIULIO FERRATI

12327 75 Cl. 2015
GIULIO FERRARI

COFANETTO LEGNO



CHAMPAGNE

MARSIGNY
CREMANT DE BOURGOGNE

MARSIGNY ROSE’
CREMANT DE BOURGOGNE

BONNET-GILMERT BRUT
RESERVE GRAND CRU

AUTREAU
PREMIER CRU

CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

11015 75 Cl. 
MARSIGNY

CREMANT DE 

BOURGOGNE

AOC CREMANT DE 

BOURGOGNE

90% Pinot Noir

10% Gamay

Borgogna

Francia
11,5%

Crémant Blanc de Noirs dalla Borgogna. Giallo paglierino, perlage fine. 

Profumi di fiori bianchi, ribes rosso e crosta di pane. Gusto fresco e 

armonioso, con buona persistenza.

4593 75 Cl. 
MARSIGNY ROSE’

CREMANT DE 

BOURGOGNE

AOC CREMANT DE 

BOURGOGNE

90% Pinot Noir

10% Gamay

Borgogna

Francia
12%

Metodo classico dal rosa tenue, perlage fine e persistente. Profumi di 

lampone, ribes e rosa. Gusto equilibrato, fresco e sapido. Ideale per 

aperitivo, antipasti di mare e pizza rossa.

11323 75 Cl. 
AUTREAU BRUT

PREMIER CRU

CHAMPAGNE PREMIER 

CRU AOC

40% Pinot Meunier

40% Pinot Noir

20% Chardonnay

Vallee de la Marne

Champagne

Francia

12,5%
Champagne Premier Cru strutturato ed elegante. Colore giallo dorato, 

profumi di fiori bianchi, pera e frutta secca. Gusto pieno, cremoso e 

armonioso. Ideale per aperitivo, pesce, sushi e frutti di mare.

11714 75 Cl. 
BONNET-GILMERT 

BRUT RESERVE

GRAND CRU

CHAMPAGNE AOC Chardonnay

Côte des Blancs

Champagne

Francia

12,5%
Champagne Grand Cru da Chardonnay della Côte des Blancs. Fresco 

ed equilibrato, con bollicina fine. Profumi agrumati e floreali, gusto 

armonico e minerale. Perfetto per aperitivo e piatti raffinati di pesce.



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

11016 75 Cl. 
PERRIER JOUET

GRAN BRUT
CHAMPAGNE AOC

40% Pinot Noir

40% Pinot Meunier

20% Chardonnay

Champagne

Francia
12%

Il Grand Brut nasce da un blend armonioso di Chardonnay, Pinot Noir e 

Meunier. Affinato per 36 mesi, brilla per freschezza e complessità, 

offrendo note floreali, agrumate e burrose. Sorso rotondo e persistente.

11947 75 Cl. 
PERRIER JOUET 

LIMITED

BLANC DE BLANCS

CHAMPAGNE AOC Chardonnay
Champagne

Francia
12%

Vino puro e vibrante, caratterizzato da note floreali e agrumate, offre 

una mineralità energica. L'edizione limitata di Fernando Laposse celebra 

l'impegno della Maison verso la biodiversità.

10523 75 Cl. 
LAURENT PERRIER

BRUT
CHAMPAGNE AOC

55% Chardonnay

35% Pinot Noir

10% Pinot Meunier

Champagne

Francia
12,5%

Simbolo di Laurent-Perrier, affina oltre quattro anni sui lieviti. Dal colore 

dorato e perlage raffinato, offre note di pasticceria, burro e agrumi. 

Palato armonioso, fragrante ed equilibrato, perfetto per aperitivi e 

tartare.

10522 75 Cl. 
LAURENT PERRIER

ROSE’
CHAMPAGNE AOC Pinot Noir

Champagne

Francia
12%

Icona leggendaria dal 1968, Pinot Noir in purezza, affina 60 mesi sui 

lieviti. Di color salmone, sprigiona aromi intensi di piccoli frutti rossi. 

Fresco, vivace e armonioso. Ideale per aperitivi, pesce e carni bianche.

11717 75 Cl. 
WARIS – LARMANDIER

EXTRA BRUT
CHAMPAGNE AOC Chardonnay

Côte des Blancs
Champagne

Francia

12%
Champagne 100% Chardonnay da vigneti biologici, verticale e ricco, con 

bollicine succose e dinamiche. Fresco e versatile, ideale come aperitivo 

o a tutto pasto.

PERRIER JOUET 
GRAND BRUT

PERRIER JOUET
LIMITED BDB

WARIS-LARMANDIER
EXTRA BRUT

LAURENT-PERRIER
ROSE’

LAURENT-PERRIER
BRUT

CHAMPAGNE



CHAMPAGNE

CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

11951 75 Cl. 
RUINART

BRUT
CHAMPAGNE AOC Chardonnay

Côte des Blancs

Champagne

Francia

12,5%
Champagne Blanc de Blancs da Chardonnay Premier Cru. Dorato e 

luminoso, perlage fine. Profumi agrumati e frutta fresca. Gusto cremoso, 

equilibrato e avvolgente. Ideale per aperitivo e piatti eleganti di pesce.

10841

11589

75 Cl.

150 Cl. 

BOLLINGER BRUT

SPECIAL CUVEE
CHAMPAGNE AOC

60% Pinot Noir

25% Chardonnay

15% Pinot Meunier

Champagne

Francia
12,0%

Simbolo della maison Bollinger dal 1911, Champagne iconico che unisce 

uve pregiate e vini di riserva storici per offrire un perlage fine e un palato 

cremoso, vellutato, potente ed estremamente equilibrato.

11953 75 Cl. 
KRUG BRUT

GRAN CUVEE
CHAMPAGNE AOC

44% Pinot Noir

34% Chardonnay

22% Pinot Meunier

Champagne

Francia
12,5%

Krug è un capolavoro nato dall'assemblaggio di 131 vini di 12 annate. 

Affinato per 72 mesi, offre note di frutta matura e spezie, rivelandosi 

ricco, avvolgente e perfetto per piatti di pesce o crostacei.

12535 75 Cl. CRISTAL CHAMPAGNE AOC
60% Pinot Noir

40% Chardonnay

Reims

Champagne

Francia

12%
Creato nel 1876 per lo Zar Alessandro, il Cristal di Louis Roederer

nasce da 45 vigneti Grand Cru. Elegante e concentrato, offre note di 

frutta gialla e agrumi canditi, con un finale sapido e persistente.

RUINART
BRUT BDB

BOLLINGER BRUT
SPECIAL CUVEE

CRISTALKRUG BRUT
GRAN CUVEE

2016



Simbolo assoluto di lusso, prestigio ed eccellenza francese, Dom Pérignon è ad oggi lo champagne più conosciuto al mondo.

Nasce solo nelle annate migliori, da un’attenta selezione di uve Chardonnay e Pinot Noir.

Ogni bottiglia esprime equilibrio, profondità e una straordinaria eleganza aromatica.

È lo champagne delle grandi occasioni, delle celebrazioni iconiche e dei momenti che contano davvero.

Un mito senza tempo, riconoscibile al primo sorso.

Scopri qui le nostre diverse annate e i formati disponibili.

CODICE FORMATO ANNATA TIPOLOGIA

11951 75 Cl. 2012 DOM PERIGNON VINTAGE

10841 75 Cl. 2013 DOM PERIGNON VINTAGE

11953 150 Cl. 2012
DOM PERIGNON VINTAGE 

MAGNUM





I BIANCHI FERMI



BIANCHI FERMI DI ROMAGNA

CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

11010 75 Cl. RUBICAIA
ROMAGNA TREBBIANO

DOC
Trebbiano Emilia Romagna 12%

Trebbiano dal profumo molto intenso. Al palato rivela note floreali ed un 

retrogusto secco. Ottimo come aperitivo e con piatti a base di pesce e 

carni bianche.

13063 75 Cl.
BRO’

NOELIA RICCI

ROMAGNA TREBBIANO 

DOC
Trebbiano

Predappio

Emilia Romagna
12,5%

Prodotto nell’entroterra romagnolo, fermenta e affina in acciaio 
con sosta sui lieviti. Profumi di frutta, fiori gialli e agrumi; sorso 
sapido, morbido, persistente, con piacevole finale amarognolo.

12659 75 Cl. 
ALBAVITE

CARBOGNANO

ROMAGNA TREBBIANO 

DOC
Trebbiano

Gemmano, Rimini

Emilia Romagna
12,5%

Trebbiano biologico da vecchie vigne collinari romagnole, vinificato in 

acciaio. Profumi di fiori bianchi, mela verde e agrumi. Sorso fresco, 

equilibrato e sapido, ideale dall’aperitivo ai piatti di pesce.

11011 75 Cl. 
DAMA CON

L’ERMELLINO
RUBICONE IGT Pinot Grigio Emilia Romagna 12%

Pinot Grigio romagnolo vinificato in acciaio, da suoli argilloso-calcarei. 

Profumi di fiori bianchi e frutta estiva, con cenni erbacei. Sorso fresco, 

agile, con finale minerale pulito.

RUBICAIA BRO’
NOELIA RICCI

DAMA CON
L’ERMELLINO

ALBAVITE 
CARBOGNANO



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

11902 75 Cl. 
UVE PORTATE A 

CESENA SAUVIGNON
RUBICONE IGT Sauvignon Emilia Romagna 12%

Sauvignon Blanc romagnolo vinificato in acciaio, da vigneti collinari a 

esposizione fresca. Profumi di agrumi, ginestra ed erbe aromatiche. 

Sorso sapido, deciso e fresco, con finale agrumato persistente.

13112 75 Cl.
CHARDONNAY

TREBBIANO

SAN VALENTINO

RUBICONE IGT
Chardonnay

Trebbiano
Emilia Romagna 12,5%

Bianco romagnolo fresco e vivace. Sprigiona profumi di mela verde, 

pera e agrumi. Al palato è leggero, equilibrato e rinfrescante, ideale per 

insalate, carni bianche e aperitivi informali.

13155

13154

75 Cl.

37,5 Cl.

SCABI REBOLA

SAN VALENTINO
RIMINI REBOLA DOC Rebola Emilia Romagna 12,5%

Rebola riminese affinata in acciaio con lieviti indigeni. Dal colore giallo 

brillante, offre sentori delicati di fiori e frutta. Al palato è intensa, fresca e 

di buon corpo. Ideale per l'intero menù di mare, dai primi ai secondi.

12607 75 Cl. BIRICCHINA RIMINI REBOLA DOC Rebola
Rimini

Emilia Romagna
13%

Rebola romagnola dal profilo secco e deciso, con buona persistenza. 

Sorso diretto e conviviale, ideale con piatti di pesce e insalate fresche o 

da bere in compagnia, espressione autentica del territorio.

‘UVE PORTATE A
CESENA’ SAUVIGNON

CHARDONNAY TREBBIANO
SAN VALENTINO

BIRICCHINASCABI REBOLA
SAN VALENTINO

BIANCHI FERMI DI ROMAGNA



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

12736 75 Cl. 
SADIVINO

SAUVIGNON
FORLI’ IGP Sauvignon

Predappio

Emilia Romagna
14,5%

Sauvignon Blanc italiano vinificato in purezza. Profumi di pompelmo, 

albicocca e pera croccante. Sorso fresco, armonico e strutturato, con 

finale lungo e piacevole, ideale per piatti delicati di pesce e verdure.

12536 75 Cl. 
LE MANZANE

MANZONI BIANCO
COLLI TREVIGIANI IGT Incrocio Manzoni

Prealpi Trevigiane

Veneto
12,5%

Da vitigni di Riesling Renano e Pinot Bianco, coltivati su colline argillose. 

Colore paglierino con riflessi ambrati, profumo intenso di fiori di ginestra. 

Sorso secco, asciutto e alcolico, ideale con pesce e frutti di mare.

12537 75 Cl. 
LE MANZANE PINOT 

GRIGIO
DELLE VENEZIE DOC Pinot Grigio Veneto 12,5%

Vino bianco da viti ultra ventenni su terreni argillosi a medio impasto. 

Riflessi ramati, profumi di glicine e frutta esotica. Sorso secco, salino e 

mediamente alcolico, equilibrato e piacevole.

12325

12809
75 Cl. PIETRAGRANDE

VIGNETI DELLE

DOLOMITI IGT

80% Chardonnay

20% Sauvignon, Incrocio 

Manzoni e Pinot Bianco

Trentino 12,5%
Chardonnay con un tocco di Sauvignon. Elegante e aromatico, con 

persistenza delicata e sorso armonico, espressione della viticoltura di 

montagna sostenibile.

SADIVINO
SAUVIGNON

LE MANZANE
MANZONI BIANCO

PIETRAGRANDELE MANZANE 
PINOT GRIGIO

2023

2024

FRA ROMAGNA, VENETO E TRENTINO



LA SELEZIONE DEL FRIULI

CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

12738 75 Cl. 
BASTIANICH

RIBOLLA GIALLA

COLLI ORIENTALI DEL 

FRIULI DOC
Ribolla Gialla

Collio

Friuli
12,5%

Ribolla Gialla del Collio friulano, coltivata su suoli minerali di marne e 

arenarie. Profumi floreali e fruttati con note agrumate, sorso fresco e 

sapido, elegante e minerale, espressione autentica del territorio.

13099 75 Cl. 
ALTURIS

RIBOLLA GIALLA
IGP VENEZIA GIULIA Ribolla Gialla Cividale del Friuli 12,5%

Dalle colline vicino a Cividale. Giallo paglierino con riflessi verdognoli, 

profumi di pesca e fiori di acacia. Sorso fresco, sapido e persistente, 

ideale con aperitivi, pesce, crostacei e risotti alle erbe.

13100 75 Cl. 
ALTURIS

FRIULANO

DOP FRIULI COLLI

ORIENTALI
Friulano Cividale del Friuli 13%

Vino di un giallo paglierino con riflessi verdognoli, profumi di miele di 

tiglio, fiori bianchi e pera. Sorso equilibrato, morbido e sapido, con finale 

di mandorla amara e mineralità, ideale con pesce, salumi e formaggi.

13101 75 Cl. 
ALTURIS

PINOT GRIGIO
DOP FRIULI Pinot Grigio Cividale del Friuli 12,5%

Dalle colline vicino a Cividale. Giallo paglierino intenso, profumi di frutta 

esotica, fieno, crosta di pane e mandorla tostata. Sorso secco, pieno e 

sapido, elegante, ideale con antipasti di pesce e primi delicati.

13102 75 Cl. 
ALTURIS

SAUVIGNON
IGP VENEZIA GIULIA Sauvignon Cividale del Friuli 12,5%

Coltivato su colline vicino a Cividale. Giallo paglierino con riflessi 

verdognoli, profumi di salvia, pompelmo e frutta esotica. Sorso fresco, 

sapido e persistente, ideale con pesce, crostacei e verdure.

BASTIANICH
RIBOLLA GIALLA

ALTURIS
RIBOLLA GIALLA

ALTURIS
SAUVIGNON

ALTURIS
PINOT GRIGIO

ALTURIS
FRIULANO



HOCHKOFLER 
RIESLING

CESLAR 
GEWURZTRAMINER

PUNTSCHEIT
KERNER

LA SELEZIONE DELL’ALTO ADIGE

CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

12513

12514

75 Cl.

37,5 Cl.

CESLAR 

GEWURZTRAMINER
ALTO ADIGE DOC Gewurztraminer

Bolzano

Alto Adige
14,5%

Traminer dal giallo paglierino intenso con riflessi dorati, profumi intensi 

di fiori, frutta esotica e spezie delicate. Sorso pieno, complesso e 

morbido, ideale con crostacei, piatti speziati e formaggi freschi.

12512 75 Cl. 
PUNTSCHEIT

KERNER
ALTO ADIGE DOC Kerner

Valle Isarco e Renon

Alto Adige
12,5%

Vino dal giallo paglierino con riflessi verdognoli, profumi intensi di pesca, 

albicocca e spezie delicate. Sorso secco, pieno, sapido e fresco, ideale 

con antipasti, uova, funghi e pesce.

12511 75 Cl. 
HOCHKOFLER

RIESLING
ALTO ADIGE DOC Riesling

Bolzano e Valle Isarco

Alto Adige
12,0%

Riesling dal giallo verdognolo, profumi di pesca, pera, pompelmo e mela 

con leggero tocco etereo. Sorso secco, minerale ed elegante, ideale con 

pesce, crostacei, pollame e formaggi.



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

12509 75 Cl. 
CHARDONNAY 

KELLEREI BOZEN
ALTO ADIGE DOC Chardonnay

Bolzano

Alto Adige
13,5%

Dai terreni caldi intorno a Bolzano. Giallo paglierino chiaro con riflessi 

dorati, profumi esotici di ananas, mango e melone. Sorso elegante, 

fresco e bilanciato, ideale con aperitivi, antipasti e piatti leggeri.

12515 75 Cl. 
ALLA

KELLEREI BOZEN

VIGNETI DELLE

DOLOMITI IGT

50% Pinot Bianco

40% Chardonnay

10% Müller Thurgau

Bolzano

Alto Adige
12,5%

Blend altoatesino da pendii di Bolzano. Giallo paglierino con riflessi 

verdolini, profumi floreali e fruttati. Sorso fresco, delicato e persistente, 

ideale con aperitivi, formaggi, pesce e carni bianche.

11948 75 Cl. 
DR.FISCHER

TROCKEN
RIESLING MOSEL Riesling

Mosella,

Germania
12%

Riesling secco e minerale della Mosella, con profumi di frutta esotica, 

pesca e fiori bianchi. Sorso vellutato, fresco e scorrevole, equilibrato e 

aromatico, espressione pura e godibile del terroir.

DR.FISCHER
TROCKEN

CHARDONNAY 
KELLEREI BOZEN

ALLA
KELLEREI BOZEN

LA SELEZIONE DELL’ALTO ADIGE



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

13027 75 Cl. 
ARENIS KURTATSCH 

GEWURZTRAMINER
ALTO ADIGE DOC Gewurztraminer

Bassa Atesina

Alto Adige
14%

Vigneti tra i 300 e 400 m della Bassa Atesina. Profumi complessi di 

rose, litchi, gelsomino e spezie esotiche. Sorso corposo, fresco e 

minerale, elegante e ben equilibrato, ideale da bere in purezza.

13024 75 Cl. 
PINOT GRIGIO 

KURTATSCH
ALTO ADIGE DOC Pinot Grigio

Bassa Atesina

Alto Adige
13%

Pinot Grigio dai vigneti collinari di Cortaccia. Profumi di uva spina, fiori di 

tiglio e acacia, con delicata mineralità. Sorso morbido, cremoso e 

saporito, ideale con funghi, pesce bollito, frutti di mare e zuppe di pesce.

13025 75 Cl. 
SAUVIGNON 

KURTATSCH
ALTO ADIGE DOC Sauvignon 

Bassa Atesina

Alto Adige
13%

Sauvignon dai declivi ventilati di Cortaccia tra 400 e 600 m. Profumi 

delicati e corpo armonioso, con acidità vivace e succosità costante. 

Sorso elegante e marcato, ideale da bere in purezza o con piatti leggeri.

13026 75 Cl. 
KERNER

KURTATSCH
ALTO ADIGE DOC Kerner

Bassa Atesina

Alto Adige
13%

Vino altoatesino della Valli Isarco e Renon. Giallo paglierino con riflessi 

verdognoli, profumi di pesca, albicocca e spezie delicate. Sorso secco, 

pieno, sapido e fresco, ideale con antipasti, funghi, uova e pesce.

ARENIS KURTATSCH
GEWURZTRAMINER

PINOT GRIGIO
KURTATSCH

KERNER 
KURTATSCH

SAUVIGNON 
KURTATSCH

LA SELEZIONE DELL’ALTO ADIGE



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

13103 75 Cl. 
FRIULANO

STURM
COLLIO DOP Friulano

Collio

Friuli
13%

Da suoli di ponca a Zegla, espressione di forte identità territoriale. 

Profilo minerale e sapido, elegante, strutturato, con freschezza naturale 

e grande purezza, frutto di viticoltura organica e rispetto della terra.

13104 75 Cl. 
RIBOLLA GIALLA

STURM
COLLIO DOP Ribolla Gialla

Collio

Friuli
12,5%

Ribolla Gialla giovane e fresca. Giallo paglierino con riflessi verdognoli, 

profumi di fiori di campo, mela verde e foglia di limone. Sorso armonico 

ed elegante, agile e raffinato.

13105 75 Cl. 
SAUVIGNON

STURM
COLLIO DOP Sauvignon

Collio

Friuli
13,5%

Ottenuto da viti di 35 anni, fermenta in acciaio regalando un bouquet 

tropicale, di sambuco e salvia. Morbido e aromatico, è perfetto con primi 

al pomodoro, asparagi, crostacei, frittate e branzino al sale.

13106 75 Cl. 
CHARDONNAY

ANDRITZ STURM
COLLIO DOP Chardonnay

Collio

Friuli
13,5%

Da viti di 35 anni, affina tra acciaio e tonneaux di rovere. Avvolgente e 

minerale, sprigiona sentori di frutta esotica, crosta di pane e vaniglia. Al 

palato è cremoso, ideale con pesce, carni bianche e formaggi stagionati.

13107 75 Cl.
MALVASIA

STURM
COLLIO DOP Malvasia

Collio

Friuli
13%

Giallo paglierino, riflessi verdolini. Note di pepe ed erbe mediterranee. 

Elegante al palato, balsamico, con una giusta acidità. Grazie alla 

capacità di sgrassare, è ideale per crostacei, crudi e molluschi.

FRIULANO 
STURM

RIBOLLA GIALLA
STURM

MALVASIA
STURM

CHARDONNAY
ANDRITZ STURM

SAUVIGNON
STURM

LA SELEZIONE DEL FRIULI



LA SELEZIONE DELLA LOMBARDIA

CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

4954

4952

12171

37,5 Cl.

75 Cl.

150 Cl. 

I FRATI

LUGANA
LUGANA DOC Turbiana Lombardia 13%

Bianco del Lago di Garda da vecchie vigne calcareo-argillose, vinificato 

in acciaio. Profumi di fiori bianchi, mela e agrumi, con note minerali. 

Sorso fresco, sapido ed elegante, capace di evolvere nel tempo.

12047 75 Cl. 
BROLETTINO

LUGANA
LUGANA DOC Turbiana Lombardia 13%

Uve raccolte a piena maturazione Lieve passaggio in rovere francese. 

Profumi di frutta matura, pesca e mela gialla, note balsamiche. Sorso 

deciso, fresco e elegante, sapido e persistente, adatto a piatti ricchi.

4955

4953

37,5 Cl.

75 Cl. 
ROSA DEI FRATI LUGANA DOC

Barbera, Groppello,

Marzemino e

Sangiovese

Lombardia 13%
Metodo Classico rosé del Lago di Garda, affinato 24 mesi sui lieviti. 

Rosa antico con perlage fine, profumi di frutti rossi e rosa. Sorso fresco, 

elegante e minerale, di grande bevibilità.

ROSA DEI FRATII FRATI
LUGANA

BROLETTINO 
LUGANA



LA SELEZIONE DELLE MARCHE

CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

12400 75 Cl. VALBONA
VERDICCHIO DI 

MATELICA DOC
Verdicchio

Matelica

Marche
12,5%

Verdicchio di Matelica vinificato in acciaio, da cru dell’Alta Valle Esina. 

Profumi floreali netti, sorso fresco e tipicamente sapido, equilibrato e di 

grande bevibilità. Ottimo con piatti di mare.

12401 75 Cl. CAMBRUGIANO

VERDICCHIO DI 

MATELICA

RISERVA DOCG
Verdicchio

Matelica

Marche
13,5%

Verdicchio di Matelica Riserva affinato 24 mesi tra acciaio e barrique. 

Giallo oro, profumi di mandorla tostata, miele e spezie. Sorso pieno, 

sapido ed elegante, con finale lungo e grande capacità di evoluzione.

12048 75 Cl. LE VAGLIE
VERDICCHIO DEI 

CASTELLI DI JESI DOC
Verdicchio

Jesi

Marche
13%

Verdicchio Classico vinificato in acciaio. Colore paglierino luminoso, al

naso frutta bianca e gialla con tipica nota mandorlata. Sorso fresco, 

generoso e persistente, equilibrato e di grande bevibilità.

12044

12531

37,5 Cl.

75 Cl. 
SENSUADE MARCHE IGT

Lacrima di Morro d’Alba

Vernaccia di Pergola

Moscato Rosso

Jesi

Marche
12%

Vinificato in acciaio. Rosa tenue e brillante, profumi floreali e di piccoli 

frutti rossi con cenni agrumati. Sorso fresco, sapido e succoso, elegante 

e rinfrescante, perfetto per aperitivi e piatti leggeri.

VALBONA CAMBRUGIANO SENSUADELE VAGLIE



LA SELEZIONE DELLE MARCHE

CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

13181 75 Cl. AMARELA PASSERINA IGT Passerina
Ancona

Marche
12,5%

Vinificato in acciaio, pressatura soffice, si presenta giallo paglierino. Al 

naso e al palato dominano freschezza e sentori di frutti bianchi maturi. 

Sapido e di media struttura, ideale per aperitivi, pesce e carni bianche.

12459 75 Cl. SERRA DEL CONTE
VERDICCHIO DEI 

CASTELLI DI JESI DOC
Verdicchio

Jesi

Marche
12,5%

Da pressatura soffice e affinato in acciaio, questo vino giallo paglierino è 

fine, fruttato e sapido. Media struttura e piacevole morbidezza, ideale 

per accompagnare antipasti, primi piatti delicati e specialità di pesce.

13179 75 Cl. SUPERA
VERDICCHIO DI 

MATELICA DOC
Verdicchio

Matelica

Marche
13%

Giallo paglierino da suoli sabbiosi, si distingue per un bouquet fresco e 

delicato. Al palato è elegante, con un'ottima acidità. Perfetto in 

abbinamento a primi piatti ai frutti di mare e secondi piatti di pesce.

4978

4979

13180

75 Cl.

150 Cl.

300 Cl. 

KOMAROS ROSE MARCHE ROSATO IGT Montepulciano Marche 13%
Ottenuto da uve Montepulciano vinificate in bianco, si presenta rosa 

corallo. Al naso spiccano ciliegia e fragola; al palato è fresco, armonico 

ed elegante. Ideale con antipasti, primi piatti, fritture e zuppe di pesce.

AMARELA SERRA DEL CONTE KOMAROS
ROSE’

SUPERA



I BIANCHI FERMI SICILIANI

CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

12047 75 Cl. 
ORGANICUS

CATARRATTO
SICILIA DOC Catarratto

Salemi

Sicilia
13,5%

Da viti a Guyot su suoli calcarei, affina cinque mesi in acciaio con 

batonnage. Giallo paglierino, unisce profumi di fiori e agrumi a un palato 

vivace, dal finale morbido, persistente ed elegante.

12408 75 Cl. 
ORGANICUS

GRILLO
SICILIA DOC Grillo

Salemi

Sicilia
13,5%

Da suoli argillosi e limosi, affina cinque mesi in acciaio con batonnage. 

Giallo paglierino, evoca i colori siciliani con aromi di fiori e agrumi. Al 

palato si rivela vivace, chiudendo con un finale morbido e avvolgente.

12409 75 Cl. REGIETERRE SALEMI IGT

Catarratto

Sauvignon

Chardonnay

Salemi

Sicilia
12,5%

Blend siciliano affinato in acciaio con batonnage. Giallo paglierino dai 

riflessi verdi, offre note di gelsomino, agrumi e papaya. Al palato è pieno 

e corposo, caratterizzato da un ottimo equilibrio.

REGIETERRE
BIANCO

ORGANICUS
CATARRATTO

ORGANICUS
GRILLO



I BIANCHI FERMI SICILIANI

CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

13012 75 Cl. 
LA GELSOMINA

ETNA BIANCO
ETNA BIANCO DOC Carricante Sicilia 13%

Bianco elegante da suoli vulcanici etnei, con note di frutta bianca e fiori, 

spiccata mineralità, freschezza equilibrata e finale mandorlato 

persistente. Ideale con pesce, formaggi freschi o come aperitivo.

13016 75 Cl. 
INZOLIA

TENUTE ORESTIADI
TERRE SICILIANE IGT Inzolia Sicilia 12,5%

Bianco fresco e sapido da Inzolia in purezza, con profumi di mela verde, 

pera e acacia. Sorso vivace ed equilibrato, finale lungo e persistente, 

espressione autentica di suoli alluvionali siciliani.

13055 75 Cl. 
GRILLO

TENUTE ORESTIADI
SICILIA DOC Grillo

Trapani

Sicilia
12,5%

Bianco da Grillo in purezza, aromatico e identitario, con note di frutta 

tropicale e agrumi. Sorso scorrevole, equilibrato, con finale leggermente 

sapido e stimolante.

GRILLO
TENUTE ORESTIEDI

LA GELSOMINA
ETNA BIANCO

INZOLIA
TENUTE ORESTIADI



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

13108 75 Cl. ELIBARIA
VERMENTINO DI 

GALLURA DOCG
Vermentino Sardegna 13,5%

Esprime freschezza e mineralità granitica. Dal colore giallo paglierino, 

offre profumi di frutta, fiori ed erbe aromatiche. Al palato è leggero, 

dinamico e sapido. Ideale per aperitivi o piatti di pesce tradizionali.

13109 75 Cl. TYROS
VERMENTINO DI 

SARDEGNA DOC
Vermentino Sardegna 12,5%

Bianco fresco e sapido da Inzolia in purezza, con profumi di mela verde, 

pera e acacia. Sorso vivace ed equilibrato, finale lungo e persistente, 

espressione autentica di suoli alluvionali siciliani.

13110 75 Cl. KARMIS ISOLA DEI NURAGHI IGT
Vernaccia 70%

Vermentino 30%
Sardegna 13,5%

Bianco solare dal Sinis. Al naso esplode con agrumi, ananas e zagara. Il 

sorso è ricco, morbido e strutturato, con un finale marino e sapido. 

Perfetto per l'intero menù di mare.

12651 75 Cl. 
COSTAMOLINO 

ARGIOLAS

VERMENTINO DI 

SARDEGNA DOC
Vermentino Sardegna 13,5%

Vermentino sardo fresco e armonico, con note di agrumi e frutta esotica. 

Sorso fine, sapido e scorrevole, equilibrato e versatile, ideale a tutto 

pasto e perfetto per la cucina di mare.

ELIBARIA TYROS COSTAMOLINO
ARGIOLAS

KARMIS

I BIANCHI FERMI DALLA SARDEGNA



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

12785 75 Cl. 
BLANGE

CERETTO
LANGHE DOC ARNEIS Arneis Piemonte 13%

Bianco piemontese moderno e sostenibile, espressione del Roero, con 

equilibrio tra frutto e mineralità. Fresco, fragrante e versatile, punta su 

grande bevibilità e identità territoriale.

12580 75 Cl. NUANCE
FALANGHINA

DEL SANNIO DOC
Falanghina

Sannio,

Campania
13%

Falanghina del Sannio fresca e fragrante, con profumi di agrumi, salvia 

e frutta gialla. Sorso secco e sapido, ben strutturato, con finale floreale 

e grande versatilità a tavola.

13042 75 Cl. 
TRASTELLA

VERMENTINO
TOSCANA IGT Vermentino Toscana 11,5%

Vermentino toscano elegante e luminoso, con note floreali e di frutta a 

nocciolo, accenti minerali e acidità vivace. Sorso equilibrato, fresco e 

croccante, con finale lungo e armonico.

TRASTELLA 
VERMENTINO

BLANGE
CERETTO

NUANCE

ALTRE ETICHETTE DALLA CANTINA



I VINI ROSSI



IL LAMBRUSCO EMILIANO

CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

13044 75 Cl. 
LAMBRUSCO 

MARCHESI MANODORI
REGGIANO DOC

Lambrusco di 4 tipi

(Marani, Salamino, 

Grasparossa, Maestri) 

Reggio Emilia

Emilia Romagna
12%

Lambrusco Reggiano frizzante secco, medio corpo, fresco e armonico. 

Aromi di viola, ciliegia, chiodi di garofano e pepe, rosso rubino intenso, 

morbido e versatile a tavola, con tannino vivace e piacevole eleganza.

13045 75 Cl. 
LAMBRUSCO 

RUBINO DEL

CERRO

REGGIANO DOC

Lambrusco Grasparossa 40%

Lambrusco Montericco 30%

Lambrusco Salamino 30%

Reggio Emilia

Emilia Romagna
12%

Lambrusco biologico, rubino intenso con bollicine morbide. Aromi di 

ciliegia, prugna e bacche rosse, sorso vivace, dinamico e armonico, 

elegante e coinvolgente, espressione autentica del territorio di Roncolo.

LAMBRUSCO 
MARCHESE MANODORI

LAMBRUSCO 
RUBINO DEL CERRO



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

11009 75 Cl. RUBICAIA
SANGIOVESE

ROMAGNA DOC
Sangiovese Emilia Romagna 12,5%

Di colore rosso intenso, evidenzia un bouquet armonico e raffinato, al 

palato rivela note di ciliegia matura e di mora. Ottimo con carni rosse, 

salumi, formaggi stagionati e primi piatti saporiti

13064 75 Cl.
FEDERICO

TENUTA PANDOLFA

SANGIOVESE

SUPERIORE

ROMAGNA DOC
Sangiovese Emilia Romagna 13,5%

Rosso rubino fresco e sapido, con aromi di marasca, arancia rossa, 

viola e pepe, finale di liquirizia. Elegante e armonico, ideale con carni 

bianche, funghi, tartufi, formaggi saporiti e risotti di pesce.

11921 75 Cl. CARBOGNANO

SANGIOVESE

SUPERIORE

ROMAGNA DOC

Sangiovese

Gemmano

Rimini

Emilia Romagna

13%
Rosso rubino, floreale e fruttato con sentori di viola. Secco, armonico e 

leggermente tannico, fresco e persistente, con retrogusto amaro. Ideale 

con primi, affettati, formaggi, bolliti e carni ai ferri.

11045 75 Cl. 
SCABI 

SAN VALENTINO
RIMINI DOC Sangiovese 

Rimini

Emilia Romagna
14%

Sangiovese biologico rosso rubino intenso, con profumi di prugna, ribes, 

lampone e rosa. Sorso armonioso, strutturato ed elegante, fresco con 

tannino dolce e finale di marmellata di prugne.

13111 75 Cl. 
SANGIOVESE 

MERLOT

SAN VALENTINO

RUBICONE IGT
Sangiovese

Merlot
Emilia Romagna 13%

Rosso romagnolo moderno e accessibile, blend di Sangiovese e Merlot. 

Spicca per aromi di ciliegia, prugna e spezie dolci. Al palato è succoso, 

tondo e bilanciato da tannini morbidi. 

RUBICAIA FEDERICO
TENUTA PANDOLFA

SANGIOVESE MERLOT
SAN VALENTINO

CARBOGNANO SCABI
SAN VALENTINO

VINI ROSSI ROMAGNOLI



VINI ROSSI ROMAGNOLI

CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

10719 75 Cl. SAN JOVES
ROMAGNA SANGIOVESE 

PREDAPPIO DOC
Sangiovese

Predappio

Emilia Romagna
13,5%

Sangiovese fruttato con ciliegia, viola e fiori secchi, finale agrumato e 

speziato. Sorso morbido, fresco e equilibrato, tannino presente, ma 

armonico. Ideale con primi al ragù e carni grigliate o al forno.

10941 75 Cl. SOLFATARA
ROMAGNA SANGIOVESE 

DOC RISERVA
Sangiovese Emilia Romagna 14%

Sangiovese da vigne cinquantenarie su terreno gessosolfifero, elegante 

e speziato con prugna, ciliegia, cannella e chiodi di garofano. Sorso 

fresco, tannini armonici, finale lungo fruttato e mentolato.

10720 75 Cl. MAESTROSO
ROMAGNA SANGIOVESE 

PREDAPPIO DOC
Sangiovese

Predappio

Emilia Romagna
14%

Sangiovese fruttato e speziato con cannella, chiodi di garofano e pepe, 

finale balsamico e agrumato. Sorso elegante, strutturato, dinamico, 

tannini fitti e freschezza equilibrata. Ideale con primi al ragù e carni.

10718 75 Cl. SIMONA’
ROMAGNA SANGIOVESE 

SUPERIORE DOP

85% Sangiovese

15% Merlot
Emilia Romagna 13%

Sangiovese Superiore con Merlot, rosso rubino luminoso. Fruttato con 

ciliegia, ribes e fiori rossi, sorso fresco e vivace, tannini armonici, finale 

fruttato. Ideale con primi al sugo e carni alla griglia.

SAN JOVES SOLFATARA SIMONA’MAESTROSO



VINI ROSSI ROMAGNOLI

CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

11008 75 Cl. 
ROCCA DI

CESENA

SANGIOVESE

ROMAGNA DOC

85% Sangiovese

15% Syrah
Emilia Romagna 14%

Sangiovese rosso intenso con riflessi rubino, profumi di frutti di bosco, 

iris e vaniglia. Sorso morbido e tannico, equilibrato e avvolgente, con 

finale lungo e dolce. Perfetto con carni rosse e patate arrosto.

11673 75 Cl. 
‘UVE PORTATE A 

CESENA’

APPASSIMENTO

SANGIOVESE

ROMAGNA DOC
Sangiovese Emilia Romagna 14,5%

Sangiovese profondo, con profumi di frutta matura, vaniglia, spezie e 

tabacco. Sorso strutturato e avvolgente, tannini morbidi bilanciati da 

acidità, lungo e persistente. Ideale con carni alla griglia e patate arrosto.

ROCCA
DI CESENA

‘UVE PORTATE A 
CESENA’ APPASSIMENTO



LA SELEZIONE DEL PIEMONTE

CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

13046 75 Cl. 
STROPPIANA

DOLCETTO D’ALBA
DOLCETTO D’ALBA DOC Dolcetto

La Morra

Piemonte
13%

Rosso rubino intenso con riflessi violacei, profumi di ciliegia, fragola e 

lampone. Sorso pieno, asciutto e armonico, con finale morbido e 

persistente. Ideale con pasta ripiena, coniglio, cacciagione e formaggi.

13047 75 Cl. 
STROPPIANA

BARBERA D’ALBA
BARBERA D’ALBA DOC Barbera

Bussia di Monforte d’Alba

Piemonte
13,5%

Rosso rubino intenso, con profumi di frutta fresca, ciliegia sotto spirito e 

leggere spezie. Sorso rotondo, sapido e persistente, con acidità 

equilibrata che rende la bevuta piacevole e armonica.

13048 75 Cl. 
STROPPIANA

LANGHE NEBBIOLO
LANGHE DOC Nebbiolo

Bussia di Monforte d’Alba

Piemonte
14,5%

Rosso rubino con riflessi granati, profumi eleganti di viola, piccoli frutti e 

spezie. Sorso morbido e vellutato, tannini ben modulati, finale lungo e 

persistente.

13049 75 Cl. 
STROPPIANA

BAROLO BUSSIA
BAROLO DOCG Nebbiolo

Bussia di Monforte d’Alba

Piemonte
14,5%

Rosso rubino con riflessi granati, profumo intenso di sottobosco, spezie 

e tabacco. Sorso asciutto, caldo e vellutato, pieno e armonico, con 

tannini ben integrati e grande finezza.

STROPPIANA
DOLCETTO D’ALBA

STROPPIANA 
BARBERA D’ALBA

STROPPIANA BAROLO 
BUSSIA

STROPPIANA
LANGHE NEBBIOLO

2018



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

13031 75 Cl. 
BRONZATO 

VALPOLICELLA 

SUPERIORE

VALPOLICELLA 

SUPERIORE DOC

70% Corvina

20% Rondinone

10% Rondinella

Verona

Veneto
13,5%

Valpolicella rosso rubino intenso, coltivato su terreni collinari calcareo-

argillosi. Sorso equilibrato e armonico, fruttato e persistente, affinato 18 

mesi in acciaio e 6 mesi in bottiglia.

13008 75 Cl. 
BRONZATO 

VALPOLICELLA 

RIPASSO SUPERIORE

VALPOLICELLA

RIPASSO SUPERIORE 

DOC

70% Corvina

20% Rondinone

10% Rondinella

Verona

Veneto
14%

Valpolicella dai profumi di frutta rossa matura, spezie, vaniglia e cacao. 

Sorso caldo, secco e pieno, tannini levigati, acidità equilibrata e lunga 

persistenza. Ideale con arrosti, selvaggina e formaggi stagionati.

13009 75 Cl. 
BRONZATO AMARONE 

VALPOLICELLA

AMARONE DELLA

VALPOLICELLA

DOCG

70% Corvina

20% Rondinone

10% Rondinella

Verona

Veneto
16,5%

Amarone di grande struttura e complessità. Frutta rossa matura, spezie, 

cioccolato e vaniglia. Sorso imponente, tannini eleganti e lunga 

persistenza. Ideale con carni rosse, selvaggina e formaggi.

BRONZATO AMARONE 
VALPOLICELLA

BRONZATO
VALPOLICELLA SUPERIORE

BRONZATO VALPOLICELLA 
RIPASSO SUPERIORE

2020

ETICHETTE DAL VENETO



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

13013 75 Cl. 
LA GELSOMINA

ETNA ROSSO
ETNA DOC

80% Nerello Mescalese

20% Nerello Cappuccio
Sicilia 13,5%

Dai sentori di frutta rossa matura con note balsamiche e vaniglia. Sorso 

armonico e avvolgente, tannini equilibrati, affinato in acciaio, tonneaux e 

barrique per 12–15 mesi, con ulteriore maturazione in bottiglia.

13014 75 Cl. 
ORESTIADI

NERO D’AVOLA
SICILIA DOC Nero d’Avola Sicilia 13,5%

Nero d’Avola rosso da terre nere di Gibellina, frutti di bosco e marasca 

con note minerali. Sorso armonioso e strutturato, potente ma morbido, 

elegante e deciso, affinato in acciaio e legno.

13015 75 Cl. 
ORESTIADI

SYRAH
TERRE SICILIANE IGP Syrah Sicilia 13,5%

Syrah rosso fresco e giovane, con profumi di ribes, mirtilli, violetta, 

liquirizia e spezie. Sorso pieno e persistente, tannini armonici e ben 

integrati, equilibrato e di grande energia.

VULKA’
ETNA ROSSO

LA GELSOMINA
ETNA ROSSO

ORESTIADI
NERO D’AVOLA

I ROSSI DI SICILIA



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

13196 75 Cl. 
PINOT NOIR

KURTATSCH

ALTO ADIGE

DOC
Pinot Noir

Sudtirol

lAlto Adige
13%

Vigneti esposti a ovest su terreni argillosi esaltano questo vitigno 

sensibile. Ne deriva un vino elegante, dai sentori di ciliegia e frutti di 

bosco speziati. Al palato è fresco, succoso e raffinato.

13029 75 Cl. 
LAGREIN

KURTATSCH

ALTO ADIGE

DOC
Lagrein

Sudtirol

Alto Adige
13%

Antico vitigno altoatesino, questo rosso scuro e potente nasce da vigneti 

caldi e cure scrupolose. Offre un frutto carnoso con note rinvigorenti, 

tannini fini e un finale lungo, fresco e focoso. Vino di grande carattere.

12324 75 Cl. ZIGGURAT
MONTEFALCO

ROSSO DOC

70% Sangiovese

15% Sagrantino

15% Cabernet e Merlot

Montefalco e 

Bevagna

Umbria

14,5%
Un blend biologico che unisce la potenza del Sagrantino all'eleganza del 

Sangiovese. Profumi complessi di ciliegia e spezie balsamiche. Al palato 

è equilibrato, fresco e avvolgente, da bere subito o da invecchiamento.

12363 75 Cl. 
NEPRICA 

TORMARESCA
PUGLIA IGT

Negroamaro

Primitivo

Cabernet Sauvignon

Puglia 13,5%
Blend immediato e versatile che equilibra morbidezza, struttura e 

speziatura. Secco e beverino grazie a tannini levigati. Senza passaggio 

in legno, va gustato giovane con primi saporiti o grigliate.

11922 75 Cl. RONCHEDONE
BENACO

BRESCIANO IGT

Marzemino

Sangiovese

Cabernet

Lombardia 14%
Nato da microclimi d'eccellenza, è un rosso ricco con note di frutti rossi, 

mirtilli e sentori balsamici. Al palato è potente, sapido e fresco. Ideale 

con carni rosse e selvaggina.

ALTRI ROSSI ITALIANI

PINOT NOIR
KURTATSCH

LAGREIN
KURTATSCH

RONCHEDONEZIGGURAT NEPRICA
TORMARESCA



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

4750 75 Cl. 
LEONARDO

MORELLINO DI 

SCANSANO

MORELLINO DI 

SCANSANO DOCG
Sangiovese

Scansano

Toscana
14%

Autentico rosso maremmano, esprime l'essenza del territorio con note 

fruttate intense e un colore porpora carico. Avvolgente al palato, 

armonico e dai tannini morbidi. Ottimo con grigliate e piatti tipici toscani.

13030

11621
75 Cl. 

VERGINE DELLE 

ROCCE RISERVA
CHIANTI DOCG

85% Sangiovese

10% Merlot

5% Altre uve rosse

Chianti

Toscana
14%

Chianti Riserva strutturato, a base Sangiovese, affinato sei mesi in 

rovere. Offre profumi di frutti maturi e spezie dolci. Al palato è secco, 

equilibrato e persistente, ideale per arrosti, stufati e formaggi stagionati.

11768 75 Cl. GLI ANGELI
ROSSO DI

MONTALCINO DOC
Sangiovese

Montalcino

Toscana
13,5%

Sangiovese in purezza vinificato in acciaio secondo il "Metodo 

Leonardo". Offre profumi intensi di prugna, ciliegia e violetta. Al palato è 

ricco, fresco e persistente, con un frutto polposo e ben bilanciato.

GLI ANGELILEONARDO MORELLINO DI 
SCANSANO

VERGINE DELLE ROCCE 
RISERVA

2021

2019

I ROSSI TOSCANI



I ROSSI TOSCANI

CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

12995 75 Cl. ALIOTTO TOSCANA IGT

60% Sangiovese

40% Cabernet, merlot

ed altre uve locali

Toscana 13,5%
Un connubio di Sangiovese, Cabernet e Merlot dalle colline pisane. 

Questo rosso strutturato al palato è intenso e robusto, rendendolo il 

compagno ideale per selvaggina e carni alla brace.

13040 75 Cl. 
VILLA TRASQUA

CHIANTI CLASSICO

CHIANTI

CLASSICO DOCG

82% Sangiovese 

18% Altre uve rosse

autorizzate.

Chianti

Toscana
14%

Storico rosso dal colore rubino vivace con riflessi purpurei. Al naso offre 

sentori di viola, ciliegia matura e spezie dolci come vaniglia e liquirizia. 

In bocca è fresco, vibrante e dinamico, grazie a una piacevole tannicità.

13041 75 Cl. 
FANATICO VILLA 

TRASQUA CHIANTI

CLASSICO RISERVA

CHIANTI

CLASSICO DOCG

RISERVA

80% Sangiovese 

20% Altre uve rosse

autorizzate.

Chianti

Toscana
14%

Chianti Riserva denso e corposo, con note di frutti neri, spezie orientali 

e vaniglia. Elegante, secco e stratificato, bilancia una struttura potente.

Acidità fresca e minerale. Finale lungo, maturo, di grande carattere.

10840 75 Cl. LE DIFESE TOSCANA IGT
70% Cabernet Sauvignon

30% Sangiovese
Toscana 13,5%

Un blend di Cabernet e Sangiovese che unisce mediterraneità e stile 

francese. Affinato in barrique, offre profumi di mora, ciliegia e cioccolato. 

Al palato è rotondo, fresco e versatile, trama tannica dolce e sapida.

12298 75 Cl. PEPPOLI
CHIANTI 

CLASSICO DOCG

90% Sangiovese

10% Merlot e Syrah

Chianti

Toscana
13,5%

Affinato in botti grandi, regala profumi di ciliegia, lampone e viola con 

delicate note tostate. Al palato è saporito, fresco e carezzevole, perfetto 

per accompagnare zuppe e piatti con sughi di carne.

ALIOTTO VILLA TRASQUA
CHIANTI CLASSICO

PEPPOLILE DIFESE

2020

2022

FANATICO VILLA TRASQUA
CHIANTI CLASSICO RISERVA



I ROSSI TOSCANI

POGGIO ALLE MURA 
ROSSO DI MONTALCINO

POGGIO ALLE MURA
BRUNELLO

PIAN DELLE VIGNE
ANTINORI

PIAN DELLE VIGNE
ANTINORI

2020

2020

2023

2023

2019

IL BRUCIATO
BOLGHERI

CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

12973 75 Cl.
POGGIO ALLE MURA

ROSSO DI

MONTALCINO

ROSSO DI

MONTALCINO DOC
Sangiovese

Montalcino

Toscana
14,5%

Sangiovese in purezza di grande eccellenza, affinato 12 mesi in 

barrique. Sprigiona profumi di frutta fresca e spezie dolci. Al palato è 

armonioso, morbido e sapido, con un finale elegante e persistente.

12974

12977

75 Cl.

150 Cl.

POGGIO ALLE MURA

BRUNELLO

BRUNELLO DI

MONTALCINO DOCG
Sangiovese

Montalcino

Toscana
15%

Sintesi di cloni selezionati, affina due anni in rovere e uno in bottiglia. 

Complesso al naso con frutti neri, tabacco e vaniglia. Al palato è 

vellutato, fresco e persistente: un Brunello che racchiude il sole toscano.

12362 75 Cl. 
IL BRUCIATO

BOLGHERI
BOLGHERI DOC

37% Cabernet Sauvignon,

24% Merlot, 17% Syrah,

18% Cabernet Franc

Bolgheri

Toscana
14%

Simbolo di Bolgheri, blend internazionale che affina in barrique 

regalando profumi di frutti rossi e spezie dolci. Palato avvolgente, 

morbido ed equilibrato, sorso ricco ed elegante.

11012 75 Cl. 
PIAN DELLE VIGNE

ANTINORI

ROSSO DI

MONTALCINO DOC
Sangiovese 

Montalcino

Toscana
14%

Rosso rubino brillante, esprime note di frutta matura e fiori unite a 

sentori tostati. Al palato è morbido, con tannini setosi e un retrogusto 

minerale e sapido. Ideale con piatti strutturati e sughi di carne.

12297 75 Cl. 
PIAN DELLE VIGNE

ANTINORI

BRUNELLO DI 

MONTALCINO DOCG
Sangiovese

Montalcino

Toscana
14,5%

Sangiovese puro affinato oltre due anni in botti grandi. Al naso è ampio, 

con note agrumate, spezie e sentori balsamici. Al palato è morbido, 

setoso e di impeccabile eleganza, con una persistenza lunga e 

piacevole.



I SUPERTUSCAN

CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

4553 75 Cl. GUIDALBERTO TOSCANA IGT
60% Cabernet Sauvignon

40% Merlot
Toscana 13,5%

Un rosso elegante e intenso, affinato 15 mesi in barrique, sprigiona note 

di frutti di bosco, caffè e macchia mediterranea. Al palato è pieno, solido 

e piacevolmente persistente.

12652 75 Cl. SASSICAIA
BOLGHERI

SASSICAIA DOC

85% Cabernet Sauvignon

15% Cabernet Franc

Bolgheri

Toscana
14%

L'icona assoluta dell'enologia italiana. Affinato in barrique, regala un 

bouquet sontuoso di frutti neri, erbe mediterranee e tabacco. Al palato è 

potente, fresco e perfettamente equilibrato: un capolavoro di longevità.

12940 75 Cl. TIGNANELLO TOSCANA IGT

85% Sangiovese, 10% 

Cabernet Sauvignon

5% Cabernet Franc

Chianti

Toscana
13,5%

Precursore dei Supertuscan, e primo Sangiovese affinato in barrique e 

assemblato con Cabernet. Struttura complessa, tannini setosi, 

straordinaria concentrazione. Longevità eccezionale.

11946

12364
75 Cl. SOLAIA TOSCANA IGT

75% Cabernet Sauvignon

20% Sangiovese

5% Cabernet Franc

Chianti

Toscana
14,5%

Nato dallo "spicchio più assolato" della collina Tignanello, affina fino a 

18 mesi in barrique. Mosaico complesso di frutti di bosco, cuoio, tabacco 

e note balsamiche. Potente al palato, austero e rotondo.

GUIDALBERTO SASSICAIA SOLAIATIGNANELLO

2021

2022

2022

2020

2021





DOLCI E PASSITI





VINI DOLCI E PASSITI

CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

13011 50 Cl. 
PACENZIA

ZIBIBBO
TERRE SICILIANE IGP Zibibbo Sicilia 13,5%

Nettare dorato da uve appassite al sole siciliano. Profuma di agrumi 

canditi, miele e frutta matura. Palato armonico, dolce e morbido. Ideale 

con pasticceria secca o formaggi erborinati.

13043 75 Cl. 
MOSCATO

MATTEO SORIA

MOSCATO D’ASTI

DOCG
Moscato Bianco

Asti

Piemonte
5%

Moscato in purezza dal colore giallo paglierino e perlage fine. Al naso 

esprime note di pesca, acacia e muschio. Dolce, fresco ed elegante. 

Perfetto per dolci e macedonie o da tradizione con salumi e formaggi.

11726 50 Cl. 
MUFFATO

DELLA SALA
UMBRIA IGT

Grechetto, Riesling,

Sauvignon Blanc,

Traminer Aromatico

Umbria 13%
Da uve con muffa nobile e affinato in barrique, questo vino si presenta 

dorato e intenso. Al naso spiccano frutti gialli e agrumi, che ritornano al 

palato in un sorso armonioso, elegante e perfettamente corrispondente.

11669 37,5 Cl. TRE FILER
VINO DOLCE DA

UVE STRAMATURE

Turbiana

Chardonnay

Sauvignon Blanc

Lombardia 13%
Ottimo equilibrio tra acidità e sapidità. Note di frutta secca e miele, con 

un sorso avvolgente reso esclusivo dalla freschezza. Incantevole con 

pasticceria secca e formaggi erborinati.

PACENZIA
ZIBIBBO

MOSCATO
MATTEO SORIA

TRE FILERMUFFATO
DELLA SALA
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