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Da anni Universal Group dedica impegno e competenza alla selezione di vini di valore, unendo la cura 

artigianale alla visione di unôazienda strutturata.

La nostra cantina nasce dallôincontro tra ricerca, studio e una selezione meticolosa delle migliori etichette 

italiane ed estere, scelte per rappresentare territori, vitigni e stili con autenticità.

Con la guida di Riccardo Agostini, responsabile vini e sommelier, e una vasta rete di agenti sul territorio, 

seguiamo con attenzione ogni fase: dalla scelta delle cantine alla definizione dellôofferta, fino al supporto ai 

nostri clienti professionali.

Un percorso di crescita costante che testimonia la nostra passione genuina per il mondo del vino e il 

desiderio di offrire una selezione distintiva e affidabile.
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CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

12550 75 Cl.                
BORGOFULVIA

BRUT
SPUMANTE BRUT Chardonnay

Piacenza                               

Emilia- Romagna
11,5%

Uve selezionate, pressatura soffice e fermentazione in acciaio. 

Spumantizzazione in autoclave a bassa temperatura, imbottigliamento in 

primavera e breve affinamento.

11007 75 Cl.                MAPPA DI IMOLA PIGNOLETTO DOC
85% GrechettoGentile

15% Chardonnay

Imola                               

Emilia - Romagna
12%

Uve selezionate, pressatura soffice e fermentazione a 16-18°C. 

Spumantizzazione in autoclave a temperatura controllata per ottenere 

aromi freschi e un perlage equilibrato.

11245

12557

75 Cl.

150 Cl.
PRESTIGE

GRAN CUVEE

MILLESIMATO

Uve varie

a bacca bianca

Treviso

Veneto
11,5%

Prosecco Millesimato Extra Dry del Valdobbiadene, fresco e armonioso, 

con note fruttate di pesca e retrogusto floreale. Bollicine vivaci, secco e 

rotondo, ideale come aperitivo o a tutto pasto.

PRESTIGE
EXTRA DRY

BORGOFULVIA
BRUT

MAPPA DI IMOLA

LA NOSTRA PRIMA FASCIA



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

2635
75 Cl. 

150 Cl.               

TREVISO 

EXTRA DRY
PROSECCO DOC Glera

Treviso

Veneto
11%

Spumante dalla freschezza marcata e bouquet fruttato-floreale, 

con equilibrio, finezza aromatica e grande versatilità

nelle diverse occasioni.

9976 75 Cl.                
TREVISO ROSEõ

EXTRA DRY
PROSECCO DOC ROSEô

85% Glera

15% Pinot Nero

Treviso

Veneto
11%

Spumante ottenuto con fermentazione naturale in autoclave, con 

processo di elaborazione di minimo 60 giorni per garantire maggiore 

finezza e complessità

9975 75 Cl.                
CREDE

BRUT

PROSECCO SUPERIORE

DOCG

85% Glera

15% Pinot Biancoe

Virdisio

Valdobbiadene              

Veneto
11,5%

Vinificato con rifermentazione in autoclave secondo 

i principi del Metodo Charmat o Martinotti.

9972 75 Cl.                
JEIO

EXTRA DRY

PROSECCO SUPERIORE 

DOCG

85% Glera

15% Chardonnay

Valdobbiadene                   

Veneto
11,5%

Prosecco Extra Dry ottenuto da vinificazione in acciaio e presa di 

spuma in autoclave. Dosaggio 16-17 g/l per equilibrio tra morbidezza, 

freschezza e sapidità.

TREVISO
EXTRADRY

TREVISO
EXTRA$29 2/3%ȭ

JEIO
EXTRA DRY

CREDE
BRUT

LA SELEZIONE DI PROSECCO



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

12444
75 Cl.          

150 Cl.                

LE MANZANE           

EXTRA DRY

PROSECCOSUPERIORE 

DOCG

85%Glera

15% Pinot Grigio e 

Chardonnay

Conegliano           

Valdobbiadene
11,5%

Pressatura soffice, fermentazione a 16-18°C e sosta sui lieviti. Presa di 

spuma in autoclave con lunga rifermentazione, maggiore cremosità e 

affinamento finale in bottiglia.

8220 75 Cl.                
LE MANZANE              

BRUT

PROSECCO SUPERIORE 

DOCG

85%Glera

15% Pinot Grigio e 

Chardonnay

Conegliano           

Valdobbiadene
11,5%

Pressatura soffice, fermentazione a 16-18°C e sosta sui lieviti. 

Rifermentazione in autoclave per 30 giorni, ulteriore sosta sui lieviti e 

breve affinamento in bottiglia.

12535 75 Cl.                
20.10

BRUT

CONEGLIANO 

VALDOBBIADENE DOCG

85%Glera

15% Pinot Grigio e 

Chardonnay

Conegliano           

Valdobbiadene
11,5%

Mosto di sgrondo, fermentazione a 16-17°C e sosta sui lieviti. 

Rifermentazione in autoclave per 40 giorni, lunga sosta sui lieviti e breve 

affinamento in bottiglia.

12330 75 Cl.          
SPRINGO DRY

CARTIZZE

VALDOBBIADENE 

SUPERIORE DI

CARTIZZE DOCG
Glera

Cartizze

Valdobbiadene
11,5%

Glerain purezza dalle colline del Cartizze. Giallo paglierino brillante con 

perlage fine, profuma di fiori bianchi, pesca e mela verde. Riccoal 

palato, armonico ed elegante, perfetto equilibrio tra zuccheri e acidità.

LE MANZANE 
EXTRA DRY

LE MANZANE 
BRUT

SPRINGO DRY
CARTIZZE

20.10
BRUT

FRA PROSECCO DOCG E CARTIZZE



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

13083 75 Cl.                 NITENS BRUT FRANCIACORTA DOCG

Chardonnay

Pinot Bianco

Pinot Nero

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Affinamento 24 mesi sui lieviti.Offrenote fruttate, freschezza e 

persistenza. Perfetto perlôaperitivo, eccellente con pesce, risotti e carni 

bianche delicate.

13084 75 Cl.                
AUDENS

DOSAGGIO ZERO
FRANCIACORTA DOCG

Chardonnay

Pinot Bianco

PinotNero

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Questo Dosaggio Zero affina 24 mesi sui lieviti. Al palato è sapido e 

vivace, con profumi di agrumi e fiori. Ottimo con ostriche, crudités, piatti 

di pesce e risotti leggeri.

13085 75 Cl.                
ARTIO ROSEõ

MILLESIMATO
FRANCIACORTA DOCG

Chardonnay

Pinot Nero

Franciacorta

Lombardia
13%

Elegante blenddi Chardonnay e Pinot Nero, affinato 36 mesi. Rosa 

tenue con perlage fine, sentori di frutti rossi e crosta pane. Sposa 

perfettamente cacciucco, sushi, salumi e formaggi del territorio.

13086 75 Cl.                
BRIGANTIA SATEN 

MILLESIMATO
FRANCIACORTA DOCG Chardonnay

Franciacorta

Lombardia
13%

Puro Chardonnay affinato 36 mesi, ispirato alla dea della primavera. 

Morbido e minerale, sprigiona profumi delicati di fiori bianchi e agrumi. 

Ideale per aperitivi glamour, ottimoconpiatti di pesce e crostacei.

2021

2022

NITENS BRUT AUDENS 
DOSAGGIO ZERO

BRIGANTIA SATEN 
MILLESIMATO

!24)/ 2/3%ȭ 
MILLESIMATO

I NOSTRI FRANCIACORTA



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

13114 75 Cl.               
TERRE DõAENOR

BRUT
FRANCIACORTA DOCG

90% Chardonnay

10% Pinot Nero

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Oltre 22 mesi sui lieviti, perlage vivace e profumi di miele, fieno e crosta 

di pane. Al palato è equilibrato e lungo, con note di frutta a guscio ed 

erbe spontanee. Perfetto dall'aperitivo al vitello tonnato.

13115 75 Cl.                
TERRE DõAENOR

RICCIOLINA SATEN
FRANCIACORTA DOCG 100% Chardonnay

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Effervescenza minuta e setosa. Raffinato al naso con fiori bianchi, miele 

e tocchi balsamici. Al palato è sferico, succoso e minerale. Straordinario 

con fritture d'eccellenza, tempurao primi piatti strutturati.

13116 75 Cl.                
TERRE DõAENOR

ROSEõ
FRANCIACORTADOCG

80% Pinot Nero

20% Chardonnay

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Rosé dal color cipria, delicato al naso con note di fragolina, pesca e 

zenzero. Palato sorprende per forza, freschezza e una cremosità 

eccellente. Perfetto per cruditéedi crostacei o zuppe di pesce saporite.

13117 75 Cl.
TERRE DõAENORE

PAS DOSEõ
FRANCIACORTA DOCG

85% Chardonnay

15%Pinot Nero

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Bollicina vibrante e rigorosa, acidità e salinità marcate. Al naso agrumi 

bianchi, note maltatee burro fresco, finale tostato. Strutturacheesalta 

cibi grassi e saporiti, come formaggi morbidi o pane, burro e acciughe.

13118 75 Cl.          
TERRE DõAENOR

EXTRA BRUT
FRANCIACORTA DOCG

80% Chardonnay

20% PinotNero

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Bollicina dorata e avvolgente, dai toni caldi di pasticceria, caramello 

salato e spezie dolci. Al palato è polposo e setoso, finale lungo di miele 

e frutta esotica. Ideale per risotti cremosi e piatti a base di volatili.

4%22% $ȭ!%./2
BRUT

4%22% $ȭ!%./2
RICCIOLINA SATEN

4%22% $ȭ!%./2 
EXTRA BRUT

4%22% $ȭ!%./2
0!3 $/3%ȭ 

4%22% $ȭ!%./2
2/3%ȭ

I NOSTRI FRANCIACORTA



I NOSTRI FRANCIACORTA

CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

2162

10736

75 Cl.          

150 Cl.                

ANTICA FRATTA

BRUT
FRANCIACORTA DOCG

90% Chardonnay

15%Pinot nero

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Millesimato di Chardonnay e Pinot Nero con affinamento minimo di trenta 

mesi. Equilibrato e complesso, esalta eleganti sentori fruttati e aromi floreali. 

Vino di ottima struttura, perfetto per primi raffinati e carni elaborate.

10735

10738

75 Cl.          

150 Cl.               

ANTICA FRATTA 

ESSENCE ROSEõ
FRANCIACORTA DOCG

50% Chardonnay

50% Pinot Nero

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Natoper esaltare frutti rossi e finezza. Vivace acidità, sapida e 

fragranza persistente, figlia di una vinificazione attenta. Compagno 

ideale per scampi crudi, crostacei e piatti dagli aromi intensi.

10734

10737
75 Cl.                

ANTICA FRATTA 

ESSENCE SATEN
FRANCIACORTADOCG

70% Chardonnay

30% Pinot Nero

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Blendaffinato in acciaio e rovere francese. Note saline e minerali 

donano una longevità rara e persistenza aromatica. Sposa piatti 

strutturati di carne, pesce di lago e crostacei delicati.

11937 75 Cl.                
ANTICAFRATTA 

ESSENCE NOIR
FRANCIACORTA DOCG Pinot Nero

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Blancde Noirsmillesimato, affina 50 mesi per una straordinaria 

profondità evolutiva. Potente ed elegante, spiccata sapidità e aromi 

complessi. Ideale sia in purezza che abbinato a piatti saporiti e intensi.

2021

2020

2019

ANTICA FRATTA 
BRUT

ANTICA FRATTA 
%33%.#% 2/3%ȭ

ANTICA FRATTA 
ESSENCE NOIR

ANTICA FRATTA 
ESSENCE SATEN



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

603 75 Cl.               
MONTE ROSSA

P.R. BRUT
FRANCIACORTA DOCG

Chardonnay

PinotNero

Pinot Bianco

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Blancde Blancsdedicato ai fondatori, unisce Chardonnay fresco e vini 

riserva. Profilo armonioso,sentori di nespola e mandorla. Elegante 

come aperitivo, si abbina perfettamente a pesce e frutti di mare.

10864 75 Cl.                
MONTE ROSSA 

FLAMINGO ROSEõ
FRANCIACORTA DOCG

60% Chardonnay

40% Pinot Nero

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Iconico Rosé dal carattere glamour, che unisce passione, divertimento e 

stile audace. Note di melograno, arancia rossa e finale salino. Un sorso 

teso e cremoso, perfetto per chi cerca un'eleganza fuori dagli schemi.

606 75 Cl.                
MONTE ROSSA

SANSEVE SATEN
FRANCIACORTADOCG Chardonnay

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Puro Chardonnay morbido e avvolgente. Un protocollo esclusivo che 

regala una piacevolezza setosa e una pressione delicata. Affinato 24 

mesi, questo Satènincarna l'eleganza vellutata del territorio.

12990 75 Cl.
BERLUCCHI 61

DOSAGGIO ZERO

BLANC DE BLANCS

FRANCIACORTA DOCG Chardonnay
Franciacorta

Lombardia
12,5%

Franciacorta metodo classico Dosaggio Zero, 100% Chardonnay, 

elegante e profondo. Note di fiori, melone e croccante alle mandorle, 

con palato strutturato, acidità vivace e finale sapido, lungo e armonico.

125

10478

75 Cl.          

150 Cl.                

CAõ DEL BOSCO

PRESTIGE
FRANCIACORTA DOCG

80% Chardonnay

20% Pinot Neroe

Pinot Bianco

Franciacorta

Lombardia
12,5%

Frutto di un lavaggio esclusivo dei grappoli per garantire purezza e 

freschezza. Emana profumi di agrumi, pesca e pasticceria, buona 

mineralità. Ideale con sushi, carpacci di pesce e risotti ai frutti di mare.

MONTE ROSSA
P.R. BRUT

MONTE ROSSA
FLAMINGO2/3%ȭ

#!ȭ $%, "/3#/
PRESTIGE

BERLUCCHI 61
DOSAGGIO ZERO BDB

MONTE ROSSA
SANSEVE SATEN

I NOSTRI FRANCIACORTA

2018
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CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

12521 75 Cl.                          
CALATRONI MICHEL

EXTRA BRUT

OLTREPOô PAVESE 

METODO CLASSICO

DOCG
Pinot Nero

Oltrepò Pavese,

Lombardia
12,5%

Metodo Classico dell'Oltrepò Pavese, affinato almeno 36 mesi. Nato da 

vendemmia manuale e pressatura soffice.Un assemblaggio armonico 

che riflette la centralità della bollicina nel progetto Calatroni.

12522 75 Cl.                
CALATRONI NOREMA 

ROSEõ EXTRA BRUT

OLTREPOô PAVESE 

METODO CLASSICO 

DOCG

Pinot Nero
OltrepoôPavese

Lombardia
12,5%

Rosé Extra Brut da Pinot Nero in purezza, affinato 24 mesi. Color buccia 

di cipolla, offre note balsamiche, frutti rossi e vibrante acidità. Perfetto 

con salumi stagionati, carni rosse, pesci di lago o fritti saporiti.

12012 75 Cl.                
ENRICO SERAFINO

DOSAGGIO ZERO
ALTA LANGA DOCG Pinot Nero

Alta Langa

Piemonte
12,5%

Primo PasDosédell'Alta Langa, affinato sui lieviti oltre 60 mesi. Metodo 

classico complesso, sapido e di straordinaria singolarità. Espressione 

autentica del territorio, lavorazione manuale estremamente delicata.

12538 75 Cl.                
ENRICO SERAFINO

OUDEISBRUT
ALTA LANGA DOCG

85%Pinot Nero

15% Chardonnay

Alta Langa

Piemonte
12,5%

Alta Langa Brut affinato 36 mesi, blenddominato dal terroire dalla 

freschezza. Lavorazione delicata e fermentazione naturale per un vino 

complesso ma godibile. Un'emozione autentica che celebra la natura.

4598 75 Cl.                
ENRICO SERAFINO

OUDEIS ROSEõ
ALTA LANGA DOCG PinotNero

Alta Langa

Piemonte
12,5%

Rosé de Saignéeaffinato 36 mesi, nato da una delicata macerazione 

breve. Colore rosato seducente e complessità figlia del terroirunico 

dell'Alta Langa. Lavorazione artigianale senza distillati.

2018

2020

2020

CALATRONI MICHEL
EXTRABRUT

CALATRONI NOREMA
2/3%ȭ %842! "254

ENRICO SERAFINO
/5$%)3 2/3%ȭ

ENRICO SERAFINO
OUDEISBRUT

ENRICO SERAFINO
DOSAGGIO ZERO



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

11929 75 Cl.                        
MASO MARTIS

BRUT
TRENTODOC Chardonnay

Martignano

Trentino
12,5%

Puro Chardonnay di montagna affinato 24 mesi, simbolo di grande 

eleganza e sapidità. Profumi fragranti di mela e ginestra con una decisa 

freschezza minerale. Struttura equilibrata e persistente.

11931 75 Cl.                
MASOMARTIS

DOSAGGIO ZERO

RISERVA

TRENTODOC
70% Pinot Nero

30% Chardonnay

Martignano

Trentino
12,5%

Elegante Dosaggio Zero di montagna affinato36 mesi. Lôuso sapiente 

del legno dona complessità a una struttura fresca e minerale. 

Espressione pura del territorio, senza zuccheri aggiunti.

11930 75 Cl.                
MASOMARTIS

ROSEõ
TRENTODOC PinotNero

Martignano

Trentino
12,5%

Elegante espressione delle colline di Trento. Note di frutti rossi, rosa 

canina e pan brioche con un sorso succoso e avvolgente. Affinato 36 

mesi, offre un perlage fine e unôacidit¨ rinfrescante.

MASO MARTIS 
2/3%ȭ %842! "254

MASO MARTIS
BRUT

MASO MARTIS
DOSAGGIO ZERO RISERVA

LA SELEZIONE TRENTODOC

2020

2020



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

12350 75 Cl.                
TONINIBRUT

NATURE
TRENTODOC

70% Chardonnay

30% Pinot Bianco

Isera,

Trentino
12,5%

Bollicina dallôanimo alpino. Brut Nature affinato 30 mesi, con profumi di 

fiori di campo, agrumi e note di pasticceria. Sorso schietto e dinamico, 

ideale con salumi, cucina di mare o primi piatti di verdura.

12755 75 Cl.                MOSER51,151 TRENTODOC Chardonnay Trentino 12,5%
Celebrativo del Record dell'Ora di Moser.Uveaffinate 30 mesi. Profilo 

elegante con sentori di mela, pesca bianca e una vibrante freschezza 

agrumata. Ideale per crudi di mare, fritture di pesce e carni bianche.

4948 75 Cl.
ALTEMASI

BRUT
TRENTODOC Chardonnay Trentino 12,5%

Dai vigneti d'alta quota del Trentino, affinato 36 mesi sui lieviti. Perlage 

fine, offre profumi croccanti di fiori, frutta e pasticceria. Palato ampio, 

dinamico e sapido. Perfetto per l'aperitivo o a tutto pasto.

ALTEMASI
BRUT

TONINI BRUT 
NATURE

MOSER 51,151
BRUT

LA SELEZIONE TRENTODOC

2021

2020



FERRARI TRENTODOC

CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

339
75 Cl.          

150 Cl.                

MAXIMUM BRUT

BLANC DE BLANCS
TRENTODOC Chardonnay Trentino 12,5%

Profilo morbido e armonioso con note di frutta matura, nocciola e 

fragranze di lievito. Affinato 36 mesi, perfetto dall'aperitivo a tutto pasto, 

ottimo con mozzarella di bufala.

11835

12993  

12323

75 Cl.            

75 Cl.               

150 Cl.        

PERLEõ

BRUT
TRENTODOC Chardonnay Trentino 12,5%

Spumante da Chardonnay di montagna, elegante e raffinato. Colore 

dorato, perlage fine e persistente. Profumi di mela, agrumi e pesca. 

Gusto armonioso, con finale lungo e lievemente ammandorlato.

12996 75 Cl.                
PERLEõ BIANCO

BRUT RISERVA
TRENTODOC Chardonnay Trentino 12,5%

Chardonnay di montagna elegante e complesso. Perlage fine, riflessi 

dorati. Profumi di agrumi canditi, fiori bianchiespezie. Fresco e sapido, 

morbido, con finale persistente di albicocca secca e pepe bianco.

10709

4785      

4784

75 Cl.            

75 Cl.               

150 Cl.        

PERLEõ NERO

EXTRA BRUT RISERVA
TRENTODOC Pinot Nero Trentino 12,5%

Blancde Noirsdi grande carattere da Pinot Nero. Riflessi dorati e 

perlage finissimo. Profumi complessi tropicali, minerali e tostati. Gusto 

pieno e sapido, fresco, con finale lungo, ammandorlato e avvolgente.

2018

2019 

2018

2016

2015

2016 

2013

MAXIMUM BRUT
BLANC DE BLANCS

0%2,%ȭ
BRUT

0%2,%ȭ .%2/
EXTRA BRUT RISERVA

0%2,%ȭ ")!.#/
BRUT RISERVA



Fuoriclasse che va oltre ogni aspettativa.

Chardonnay in purezza, affascinante, appagante, suggestivo. 

È la firma che designa le migliori bollicine italiane nel mondo, in grado di vincere la sfida del tempo e consacrarsi al mito.

Scopri qui le nostre diverse annate e i formati disponibili.

CODICE FORMATO ANNATA TIPOLOGIA

11865 75 Cl.                   2004
GIULIO FERRARI COLLECTION

CASSETTA LEGNO

12994 75 Cl. 2015 GIULIO FERRATI

12327 75 Cl.                2015
GIULIO FERRARI

COFANETTO LEGNO



LA SELEZIONE DI CHAMPAGNE

MARSIGNY
CREMANT DE BOURGOGNE

-!23)'.9 2/3%ȭ
CREMANT DE BOURGOGNE

BONNET-GILMERTBRUT
RESERVE GRAND CRU

AUTREAU
PREMIER CRU

CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

11015 75 Cl.                
MARSIGNY

CREMANT DE 

BOURGOGNE

AOC CREMANTDE 

BOURGOGNE

90%Pinot Noir

10% Gamay

Borgogna

Francia
11,5%

CrémantBlancde Noirsdalla Borgogna. Giallo paglierino, perlage fine. 

Profumi di fiori bianchi, ribes rosso e crosta di pane. Gusto fresco e 

armonioso, con buona persistenza.

4593 75 Cl.                
MARSIGNY ROSEõ

CREMANT DE 

BOURGOGNE

AOCCREMANT DE 

BOURGOGNE

90% Pinot Noir

10%Gamay

Borgogna

Francia
12%

Metodo classico dal rosa tenue, perlage fine e persistente. Profumi di 

lampone, ribes e rosa. Gusto equilibrato, fresco e sapido. Ideale per 

aperitivo, antipasti di mare e pizza rossa.

11323 75 Cl.          
AUTREAU BRUT

PREMIER CRU

CHAMPAGNE PREMIER 

CRU AOC

40% PinotMeunier

40% Pinot Noir

20% Chardonnay

Vallee de laMarne

Champagne

Francia

12,5%
Champagne Premier Crustrutturato ed elegante. Colore giallo dorato, 

profumi di fiori bianchi, pera e frutta secca. Gusto pieno, cremoso e 

armonioso. Ideale per aperitivo, pesce, sushi e frutti di mare.

11714 75 Cl.                
BONNET-GILMERT 

BRUT RESERVE

GRAND CRU

CHAMPAGNE AOC Chardonnay

CôtedesBlancs

Champagne

Francia

12,5%
Champagne GrandCruda Chardonnay della CôtedesBlancs. Fresco 

ed equilibrato, con bollicina fine. Profumi agrumatie floreali, gusto 

armonico e minerale. Perfetto per aperitivo e piatti raffinati di pesce.



CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

11016 75 Cl.          
PERRIER JOUET

GRANBRUT
CHAMPAGNE AOC

40% Pinot Noir

40% Pinot Meunier

20% Chardonnay

Champagne

Francia
12%

Il GrandBrut nasce da un blendarmonioso di Chardonnay, Pinot Noir e 

Meunier. Affinato per 36 mesi, brilla per freschezza e complessità, 

offrendo note floreali, agrumatee burrose. Sorso rotondo e persistente.

11947 75 Cl.                
PERRIER JOUET 

LIMITED

BLANC DE BLANCS

CHAMPAGNE AOC Chardonnay
Champagne

Francia
12%

Vino puro e vibrante,caratterizzato da note floreali e agrumate, offre 

una mineralitàenergica. L'edizione limitata di Fernando Lapossecelebra 

l'impegno della Maison verso la biodiversità.

10523 75 Cl.                
LAURENT PERRIER

BRUT
CHAMPAGNEAOC

55%Chardonnay

35% Pinot Noir

10% Pinot Meunier

Champagne

Francia
12,5%

Simbolo di Laurent-Perrier, affina oltre quattro anni sui lieviti. Dal colore 

dorato e perlage raffinato, offre note di pasticceria, burro e agrumi. 

Palato armonioso, fragrante ed equilibrato, perfetto per aperitivie 

tartare.

10522 75 Cl.                
LAURENTPERRIER

ROSEõ
CHAMPAGNEAOC Pinot Noir

Champagne

Francia
12%

Icona leggendaria dal 1968, Pinot Noir in purezza,affina 60 mesi sui 

lieviti. Di color salmone, sprigiona aromi intensi di piccoli frutti rossi. 

Fresco, vivace e armonioso. Ideale per aperitivi, pesce e carni bianche.

11717 75 Cl.                
WARISðLARMANDIER

EXTRA BRUT
CHAMPAGNEAOC Chardonnay

CôtedesBlancs
Champagne

Francia

12%
Champagne 100% Chardonnay da vigneti biologici, verticale e ricco, con 

bollicine succose e dinamiche. Fresco e versatile, ideale come aperitivo 

o a tutto pasto.

PERRIER JOUET 
GRAND BRUT

PERRIER JOUET
LIMITED BDB

WARIS-LARMANDIER
EXTRA BRUT

LAURENT-PERRIER
2/3%ȭ

LAURENT-PERRIER
BRUT

LA SELEZIONE DI CHAMPAGNE



LA SELEZIONE DI CHAMPAGNE

CODICE FORMATO NOME DENOMINAZIONE UVAGGIO ZONA DI PRODUZIONE GRADAZIONE NOTE TECNICHE

11951 75 Cl.          
RUINART

BRUT
CHAMPAGNE AOC Chardonnay

CôtedesBlancs

Champagne

Francia

12,5%
Champagne Blancde Blancsda Chardonnay Premier Cru. Dorato e 

luminoso, perlage fine. Profumi agrumatie frutta fresca. Gusto cremoso, 

equilibrato e avvolgente. Ideale per aperitivo e piatti eleganti di pesce.

10841

11589

75 Cl.

150 Cl.                

BOLLINGERBRUT

SPECIAL CUVEE
CHAMPAGNEAOC

60%Pinot Noir

25% Chardonnay

15% Pinot Meunier

Champagne

Francia
12,0%

Simbolo della maison Bollingerdal 1911, Champagne iconicoche unisce 

uve pregiate e vini di riserva storici per offrire un perlage fine e un palato 

cremoso, vellutato, potente ed estremamente equilibrato.

11953 75 Cl.                
KRUG BRUT

GRAN CUVEE
CHAMPAGNE AOC

44%Pinot Noir

34% Chardonnay

22% Pinot Meunier

Champagne

Francia
12,5%

Krug è un capolavoro nato dall'assemblaggio di 131 vini di 12 annate. 

Affinato per 72 mesi, offre note di frutta matura e spezie, rivelandosi 

ricco, avvolgente e perfetto per piatti di pesce o crostacei.

12535 75 Cl.                CRISTAL CHAMPAGNE AOC
60% Pinot Noir

40%Chardonnay

Reims

Champagne

Francia

12%
Creato nel 1876 per lo Zar Alessandro, il Cristaldi Louis Roederer

nasce da 45 vigneti GrandCru. Elegante e concentrato, offre note di 

frutta gialla e agrumi canditi, con un finale sapido e persistente.

RUINART
BRUT BDB

BOLLINGER BRUT
SPECIAL CUVEE

CRISTALKRUG BRUT
GRAN CUVEE

2016



Simbolo assoluto di lusso, prestigio ed eccellenza francese, Dom Pérignonè ad oggi lo champagne più conosciuto al mondo.

Nasce solo nelle annate migliori, da unõattenta selezione di uve Chardonnay e Pinot Noir.

Ogni bottiglia esprime equilibrio, profondità e una straordinaria eleganza aromatica.

È lo champagne delle grandi occasioni, delle celebrazioni iconiche e dei momenti che contano davvero.

Un mito senza tempo, riconoscibile al primo sorso.

Scopri qui le nostre diverse annate e i formati disponibili.

CODICE FORMATO ANNATA TIPOLOGIA

11951 75 Cl.                   2012 DOM PERIGNON VINTAGE

10841 75 Cl. 2013 DOM PERIGNON VINTAGE

11953 150 Cl.                2012
DOM PERIGNON VINTAGE 

MAGNUM






