
Siamo il tuo partner ideale 
per il canale Food Service



127 ANNI DI STORIA 
e continua innovazione
Lavazza, fondata a Torino nel 1895, è un’azienda italiana produttrice di caffè di proprietà 
dell’omonima famiglia da quattro generazioni. 
Lavazza ha creato, proprio alle sue origini, il concetto di miscela, ovvero l’arte di 
combinare diverse tipologie e origini geografiche del caffè, caratteristica che ancora oggi 
contraddistingue la maggior parte dei suoi prodotti. L’azienda conta inoltre 30 anni di 
tradizione nel settore della produzione e della commercializzazione di sistemi e prodotti 
per il caffè porzionato, imponendosi come prima realtà italiana a lavorare sui sistemi a 
capsula espresso.

AT T E N TA  A L LO  S V I L U P P O 
S O S T E N I B I L E
Lavazza, tra le prime 100 marche al mondo per 
reputazione secondo il Reputation Institute, si impegna 
quotidianamente a promuovere e realizzare progetti di 
sostenibilità aderendo a Global Compact Goals e con la 
Fondazione Giuseppe e Pericle Lavazza Onlus. 

Il Gruppo ha annunciato la sua “Roadmap to 
Zero”, l’ambizioso piano che porterà alla completa 
neutralizzazione del proprio impatto carbonico entro 
il 2030. Una delle tappe intermedie chiave al 2030, 
sarà raggiunta grazie alla “Roadmap del Packaging 
Sostenibile”, piano strategico che si propone, entro il 
2025, di rendere l’intero portfolio packaging riutilizzabile, 
riciclabile o compostabile.

Q U AT T R O  G E N E R A Z I O N I 
D I  P A S S I O N E  P E R  I L  C A F F È

Il Gruppo Lavazza è una realtà protagonista nel mercato globale del caffè, in tutti i suoi 
segmenti e canali distributivi.
Il Gruppo Lavazza è un’azienda radicata in Italia con un’impronta internazionale, in forte 
crescita grazie ad un approccio multimarca.

+4.200
COLLABORATORI

OLTRE 2,3
MILIARDI DI RICAVI
70% GENERATI  ALL’ESTERO

9 STABILIMENTI 
PRODUTTIVI 
NEL MONDO

+140
PAESI  NEL MONDO

IN CUI LAVAZZA È PRESENTE

O G N I  G I O R N O  S O R S E G G I A M O 
I L  N O S T R O  F U T U R O
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OFFRIAMO 
SOLUZIONI VINCENTI  
per ogni esigenza

P R O D O T T I  E  A T T R E Z Z A T U R E

V I S I B I L I T À  P U N T O  V E N D I T A

F O R M A Z I O N E  P R O F E S S I O N A L E

A P P  P I A C E R E  L A V A Z Z A  E  B A R I S T A

L’O F F E RTA  L AVA Z Z A
S O D D I S FA  L E  T U E  N E C E S S I TÀ
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Tante soluzioni per garantire  
UN’ESPERIENZA ECCELLENTE

KAFA FOREST COFFEE 
“Il primo caffè della Terra”

Kafa è il primo caffè della terra. È uno dei caffè più pregiati al mondo. 
La raccolta viene effettuata a mano e la tostatura è lenta e preserva 
le qualità organolettiche del caffè. Un caffè esclusivo per chi cerca 
un’offerta distintiva e unica.

L A  R E S E R V A  D E  ¡T I E R R A ! 
Una storia di sostenibilità ogni giorno

Ogni chicco proviene da territori e comunità coinvolti in progetti di 
responsabilità   sociale, promossi e gestiti dalla Fondazione Lavazza. 
Il caffè la Reserva de Tierra è sinonimo di eccellenza e sostenibilità 
lungo l’intero processo di fornitura, certificato Rainforest Alliance.

G R A N  C A F É  P A U L I S T A
L’iconicità e il gusto contemporaneo del caffè

Gran Café Paulista è una storia autentica italiana: la prima mono 
origine di Lavazza con la migliore Arabica Brasiliana dal 1961. 
Un caffè 100% sostenibile proveniente da aziende agricole certificate 
Rainforest Alliance (RFA). Fedele alla tradizione, celebra il Brasile 
e racconta la qualità dei suoi caffè naturali, che donano corpo, 
dolcezza e morbidezza all’espresso.

 C L A S S I C I  E  S P E C I A L I 
L’arte del blending

Dal 1895, Lavazza studia e perfeziona la tecnica di miscelazione e 
tostatura dei caffè. Nascono così le miscele speciali e classici. Le 
prime sono miscele iconiche di qualità superiore composte da una 
selezione di pregiate origini (arabiche lavate e robusta) con un gusto 
unico e corpo equilibrato. Le seconde sono miscele classiche create per 
una perfetta estrazione professionale e sono il risultato di una sapiente 
selezione delle origini e delle tecniche di tostatura più innovative.
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GAMMA GRANI la più completa 
del mercato

Una gamma di prodotti pensati per soddisfare tutti i gusti e le esigenze del mercato. 

Eccellenza attraverso competenza: origini selezionate, alti standard qualitativi e 
una gamma completa di metodi di tostatura professionale per garantire un perfetto 
risultato in tazza.

AROMATICO BILANCIATO PIENO & CORPOSO DECAFFEINATI

S P E C I A L T I E S
500 g GRANI

100% ARABICA

O R I G I N S 
&  O R G A N I C
1 kg GRANI

100% ARABICA 100% ARABICA 100% ARABICA
60% ARABICA 
40% ROBUSTA

80% ARABICA 
20% ROBUSTA

70% ARABICA
30% ROBUSTA 

LAVATA

60% ARABICA
40% ROBUSTA 

LAVATA
60% ARABICA
40% ROBUSTA

S P E C I A L I
1 kg GRANI

70% ARABICA LAVATA & NATURALE
30% ROBUSTA LAVATA

50% ARABICA LAVATA & NATURALE
50% ROBUSTA LAVATA

80% ARABICA 
LAVATA & NATURALE

20% ROBUSTA LAVATA

C L A S S I C I
1 kg GRANI

60% ARABICA LAVATA & NATURALE
40% ROBUSTA LAVATA & NATURALE

40% ARABICA LAVATA & NATURALE
60% ROBUSTA NATURALE

40% ARABICA NATURALE
60% ROBUSTA LAVATA & NATURALE

40% ARABICA NATURALE
60% ROBUSTA LAVATA & NATURALE

500 gr
Decaffeinato
Biologico 
in grani

Disponibile anche in coppette 
di caffè macinato pre-dosato 

e con due diversi profili 
di tostatura.

60% ARABICA
40% ROBUSTA

100% ARABICA
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Macchine ESPRESSO GRANI 
e MACINADOSATORI
PROFESSIONALI
Ogni macchina si mostra in tutto il suo stile, grazie 
ai dettagli ricercati, le linee e il design di livello.  
Un ventaglio di attrezzature ideali per chi è alla ricerca  
delle migliori soluzioni professionali, che sorprende in 
ogni occasione.

Q U A L I TÀ
L’aroma e la freschezza sono garantiti 
grazie alla capsula sigillata in atmosfera 
protettiva. Qualità costante in tazza 
garantita.

C O N V E N I E N Z A
Ottimizzazione degli spazi, grazie alle 
ridotte dimensioni.  
Nessuno spreco di prodotto.

O F F E R TA
Possibilità di offrire diversi caffè (carta 
caffè) ai clienti. Con le capsule bi-dose 
si semplificano le operazioni durante 
le ore più congestionate e si riducono i 
costi per tazzina.

S E M P L I C I TÀ
Il sistema in capsule è facile da 
utilizzare e il personale può eseguire 
un servizio di qualità senza un training 
specifico.

S O S T E N I B I L I TÀ
Disponibili in gamma le nuove capsule 
compostabili per macchine Blue, 
certificate RFA.

C O N S U M O
Le capsule blue rappresentano 
un’ottima soluzione di consumo 
per: 
•  punti vendita con consumi ridotti o 

variabili
•  locali stagionali o con spazi ridotti
•  esercizi con più punti di servizio caffè
•  attività che necessitano uno 

spostamento frequente delle 
macchine

•  meeting room degli hotel

Capsule professionali BLUE:
VERSATILITÀ, PRATICITÀ, 
QUALITÀ.
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GAMMA 
Capsule Professionali

Lavazza Blue è un sistema che preserva tutta l’essenza della freschezza, aroma e gusto 
del caffè Lavazza e ti offre un servizio efficiente. 
Garantisce la miglior qualità, indipendentemente dal numero di caffè erogati,  combina-
ta con un servizio veloce ed efficiente, grazie al formato bi-dose che dà la possibilità di 
preparare 2 espressi contemporaneamente.

W AROMATICO BILANCIATO PIENO & CORPOSO DECAFFEINATI

S P E C I A L T I E S

100% ARABICA

O R I G I N S 
&  O R G A N I C

100% ARABICA

S P E C I A L I 
&  C L A S S I C I

x2

x2

x1

x1

x1
100% ARABICA

70% ARABICA LAVATA 
& NATURALE

30% ROBUSTA NATURALE

50% ARABICA LAVATA 
& NATURALE

50% ROBUSTA LAVATA

70% ARABICA NATURALE
30% ROBUSTA SELEZIONATA 

E NATURALE

100% ARABICA

60% ARABICA
40% ROBUSTA

Disponibili anche  
compostabili 
per entrambi 
i formati
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GAMMA 
Macchine Professionali

LB2317 LB4200 LB4300 LB4700

HOTEL SALA COLAZIONE

HOTEL MEETING ROOM

RISTORANTE

BAR

BISCOTTINI e MANDORLE  
RICOPERTE AL CACAO  
Piccole coccole che completano il servizio. 
Le mandorle ricoperte  di cioccolato al latte e cacao e i deliziosi biscottini sono 
prodotti di qualità che valorizzano la degustazione dell’espresso.

GAMMA 
ZUCCHERI   
Zucchero fine, extra fine e di canna in bustina e in stick (per lo zucchero fine), 
personalizzati Lavazza. A completare l’offerta, il dolcificante senza aspartame.

Una gamma completa di attrezzature per l’erogazione di caffè in capsule Lavazza Blue, dedicata 
per la ristorazione, gli hotel e i bar.

L B 2 3 1 7
20 - 30 capsule al giorno

MODALITÀ SERVITO E SELF SERVICE
- Disponibile frigo latte
- Comandi One Touch

- Disponibili 8 ricettate standard

L B 4 2 0 0
40 - 50 capsule al giorno

MODALITÀ SERVITO
- Serbatoio dell’acqua interno
- Possibilità di erogare 4 caffè 

contemporaneamente
- Disponibile lancia a vapore

L B 4 3 0 0
30-50 capsule al giorno

MODALITÀ SERVITO
- Serbatoio acqua 
-Display digitale

- Cassetto

L B 4 7 0 0
>60 capsule al giorno

MODALITÀ SERVITO
- Aspetto della macchina espresso

- Allacciamento idrico
- Tecnologia Easy Milk

- Disponibile lancia a vapore
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Caffè filtro

V  6 0
PERCOLAZIONE
NATURALE
92°-96°
4 MIN

Caffè filtro

C H E M E X
PERCOLAZIONE
NATURALE
92°-96°
4 MIN

A R O M A T I C O B I L A N C I A T O
PIENO  &  

CORP OS O

O R I G I N S 

226, 8 gr

100% ARABICA

64 gr

100% ARABICA

S P E C I A L I 
&  
C L A S S I C I

226, 8 gr macinato

100% ARABICA 
NATURALE

226, 8 gr 
macinato 1 Kg grani

20% ARABICA NATURALE
80% ROBUSTA NATURALE

I nostri CAFFÈ FILTRO MOCCAMASTER,  
piacere on the goCaffè Americano o caffè Filtro è il metodo di preparazione più popolare negli Stati Uniti 

e nel Nord Europa. Per soddisfare la domanda dei nostri clienti che prefriscono il caffè 
filtro, abbiamo creato una rinnovata gamma di miscele premium per offrire loro una 
combinazione della più autentica qualità italiana con l’arte della preparazione del caffè.

Caffè

F I L T R O
PERCOLAZIONE
NATURALE
92°-96°
4-6 MIN

Caffè

C O L D  B R E W
PERCOLAZIONE
NATURALE
12 H

S I S T E M I 
D I  E S T R A Z I O N E

Può servire il vero caffè americano con 
la massima velocità di servizio e può 
preparare fino a 5 tazze per ciclo di 
estrazione, grazie al piatto riscaldante che 
mantiene il caffè a temperatura.
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Soluzioni per l’HOTEL

R I S T O R A N T E S A L A  C O L A Z I O N I  S A L A  M E E T I N G I N  R O O M

L B 4 3 0 0

<50 capsule al giorno

L’evoluzione delle prestazioni, 
 in un design unico.

  
MODALITÀ SERVITO

•  Serbatoio acqua

•  Display digitale

•  Cassetto

C A R I M A L I

75 tazze al giorno

Macchina superautomatica  
per la preparazione espresso  

in grani e bevande solubili

MODALITÀ SERVITO

•  Disponibili 6 ricette

•  Disponibili mini frigo  
e scalda tazze

•  Display touch screen

B U N N

62 tazze all’ora

Macchina per  
la preparazione  

del caffè americano

MODALITÀ SERVITO

•  128 gr di caffè  
per 1,9 lt prodotto

•  Struttura in acciaio

MOCCAMASTER

1,2 lt per ciclo

Macchina per  
la preparazione  

del caffè americano

MODALITÀ SERVITO

•  Serbatoio interno

•  Consente di preparare 

fino a 5 tazze per ciclo  

di estrazione

•  Piatto riscaldante  

che mantiene il caffè  

a temperatura

L B 2 3 1 7

20-30 capsule  
al giorno

Macchina  
a capsule Blue

MODALITÀ SERVITO
E SELF SERVICE

•  Disponibile frigo latte

•  Comandi One Touch

•  Disponibili 8 ricette 
standard

C L A S S Y

10-15 capsule  
al giorno 

Macchina  
a capsule Blue

MODALITÀ 
SELF SERVICE

•  Disponibili 4 
selezioni

•  Standby eco mode

•  User Interface 
Touch

•  Serbatoio da 1,8 L 

di acqua

C L A S S Y  M I N I

10-15 capsule  
al giorno 

Macchina  
a capsule Blue

MODALITÀ 
SELF SERVICE

•  2 altezze di tazza 

•  Disponibili  
2 selezioni

•  Standby  
eco mode

•  Comandi  
One Touch

MACCHINA PER CAFFÈ FILTRO MACCHINA PER CAFFÈ FILTROMACCHINA ESPRESSO A CAPSULE MACCHINA ESPRESSO A CAPSULEMACCHINA ESPRESSO A CAPSULE MACCHINA ESPRESSO A CAPSULEMACCHINA SUPERAUTOMATICA
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Una PROPOSTA COMPLETA
per il tuo locale
I prodotti Eraclea e Whittington sono la scelta ideale per completare la tua offerta.

Whittington: un rito della tradizione inglese, 
rivisitato da noi in chiave moderna. 
Da oltre 20 anni, offre una gamma di 
gusti infinitamente ampia per permettere  
a chiunque, dai neofiti agli esperti, di 
assaporare le tante sfumature del tè e degli 
infusi, tutte selezionate con cura e passione. 

Orzo

Crema allo yogurt 
e Crema Fiordilatte

Ginseng Crema al caffè

Granita

Tè filtri piramidali Tè filtri in carta

Eraclea nasce a Milano nel 1968 e oggi 
è diventata un punto di riferimento 
e di ispirazione per l’intero mercato. 
Specializzata nella produzione e 
commercializzazione di prodotti solubili per 
la preparazione di bevande calde e fredde.Cioccolata calda

GAMMA ATTREZZATURE
professionali
Lavazza mette a disposizione una gamma completa di attrezzaure per la preparazione 
dei prodotti Eraclea.Tutte le attrezzature possono essere concesse in comodato d’uso 
richiedendole all'agente di zona.

O R Z I E R A 
Per erogare in pochi istanti  

Orzo e Ginseng.

G R A N I T O R E
1 o 2 vasche

Dedicati alla preparazione  
di creme fredde e granite.

CIOCCOLATIERA
Per la preparazione  

di cioccolate vellutate.
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VISIBILITÀ PUNTI VENDITA
La comunicazione è parte dell’esperienza
Ti diamo supporto in termini di consulenza per sviluppare un’efficace e ingaggiante 
comunicazione nel tuo locale. 

Il TUO e il NOSTRO obiettivo sono uguali: valorizzare l’offerta dei prodotti per creare 
un’esperienza differenziante e memorabile per i clienti.
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FORMAZIONE
Training center

Diffondere la cultura del caffè e della sua preparazione, 
promuovendo al contempo la Coffee Experience Lavazza nel 
mondo: è questa la missione del Lavazza Training Center. 
Istituito 28 anni fa, oggi è il più grande network di formazione 
sul caffè, con 6 sedi in Italia (a Torino, Padova, Roma, Napoli, 
Cagliari e Catania) e 50 in tutto il mondo. 
Si tratta di una vera università del caffè, che nel 2018 ha ottenuto 
il riconoscimento di Premier Training Campus. 
L’offerta formativa prevede diversi corsi dedicati a chi lavora 
nella ristorazione e nella distribuzione, ma non solo. Oltre 
a voler essere un punto di riferimento per gli specialisti 
del settore, il training center propone preziose occasioni di 
formazione anche ai “semplici” coffee lovers.

Torino
Padova

Roma

Napoli

Catania

Cagliari

APP LAVAZZA
Apposta per voi

PIACERE LAVAZZA
L’app che premia la passione per il caffè. Offerte speciali, notizie, 
curiosità, premi e molto altro…  “Piacere Lavazza” è il nuovo punto 
di riferimento digitale dei tuoi clienti, un importante strumento di 
fidelizzazione per il nostro brand e per i locali che l’hanno scelto.

BARISTA
È l’app dedicata ai nostri baristi, che offre vantaggi esclusivi al tuo bar e ai 
tuoi clienti. Scaricala in pochi tap e scopri subito come aderire alle iniziative 
promozionali pensate per garantirti nuove opportunità di business.

Il 23 marzo 2018 THE SPECIALTY 
COFFEE ASSOCIATION ha conferito 
al Lavazza Training Center la qualifica 
di Premier Training Campus.
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CONTATTACI
NUMERO VERDE 800.806068

info@lavazza.it


